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WEINBERGMAIER steht fiir
osterreichische Gerichte aus besten,
regionalen Rohstoffen und ein
kompromissloses Qualitatsverstandnis

in allen Bereichen.

GF Dr. Gerald Spitzer GF DI(FH) Christian Kiibek, MBA

Das Beste aus Osterreich auf jedem
Teller - dafiir lebt WEINBERGMAIER
tagtdglich mit Dynamik und Leidenschaft
- und das spirt man.

WEINBERGMAIER

Heimat Osterreichischer Spezialititen

Weinbergmaier ist bekannt fiir sein umfangreiches Sortiment an Tiefkihl-Spezialitaten in hochster Qualitat — und das
seit 1969.

Unsere weit Uber die Landesgrenzen hinaus beliebten Marken TONI KAISER, BAUERLAND, ACKERL und HANSEL & GRETEL
stehen fur typisch Osterreichische Gerichte wie traditionelle Mehlspeisen, Knodel- und Kartoffelspezialitdten sowie
vegane und vegetarische Speisen.

Als verlasslicher Partner der Gastronomie sind uns hochwertige Produkte, einfache Zubereitungsarten, eine gute Kalkulier-
barkeit der Speisen sowie die fachkundige Beratung besonders wichtig — daflir stehen wir.

3 250 300 700

Mitarbeiter:innen |

Produktions-
|\ standorte /

Zulieferer/‘ ‘ Produkte /

N

Zentrale und Produktion in Wolfern/00 Strudelmanufaktur in Wien
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UNSERE VISION -UNSERE MISSION

DASBESTE AUS OSTERREICH AUF JEDEM TELLER.

Gutes ist fir Weinbergmaier nicht gut genug. Mit dieser VISION signalisiert Osterreichs fiihrender Tiefkiihlprodu-
zent sein Bekenntnis zum Standort Osterreich — von den wirtshauserprobten Rezepten, den Rohstoffen bis hin zu den
Mitarbeiter:innen. Nicht umsonst ist das Unternehmen seit Jahrzehnten ein Garant flir hochste Qualitat, ein verlass-

licher Partner fiir hochwertige Tiefkiihlprodukte, die wie hausgemacht schmecken, sowie ein wichtiger Arbeitgeber in
Osterreich.

GEMEINSAM MACHEN WIR ES EINFACH,

OSTERREICHISCHE KULINARIK UBERALL ZU GENIESSEN.
PARTNERSCHAFTLICH. INNOVATIV. VERANTWORTUNGSBEWUSST.

Mit dieser MISSION garantiert Weinbergmaier seinen Partner:innen Unterstiitzung und hochste Loyalitat. Innovative,
schmackhafte sowie einfach zuzubereitende Produkte stehen dabei im Mittelpunkt aller Bemihungen. Ebenso wie ein

verantwortungsvoller Umgang mit den hochwertigen Rohstoffen und nachhaltiges Wirtschaften in allen Unterneh-
mensbereichen.




WEINBERGMAIER SETZT AUF

NACHHALTIGKEIT

Verantwortung wird bei Osterreichs fiihrendem Tiefkiihlexperten grof? geschrieben. Neben héchster Produkt-
qualitat forcieren wir durch hochwertige Rohstoffe und schonende Verarbeitungsprozesse sowie dank einem
wertschatzenden Arbeitsumfeld auch das Thema Nachhaltigkeit in allen Bereichen sehr stark.

UMWELTSCHUTZ UND
NACHHALTIGKEIT

Zur Verbesserung der Umweltvertraglichkeit und des
okologischen Fullabdrucks arbeitet Weinbergmaier konti-
nuierlich an der Optimierung der internen Prozesse und
Abldufe. Zahlreiche MaBnahmen wie Warmertlickgewin-
nungsanlagen, intelligente Steuerungen zur Stromre-
duktion und vollautomatisierte, vernetzte Gebaudeleit-
techniksysteme leisten einen wesentlichen Beitrag zur
Energieeinsparung.

REGIONALE PRODUKTE

Lokale Rohstoffe und natirliche Zutaten machen das
Weinbergmaier Produktsortiment geschmacklich einzig-
artig und nachhaltig. Die starke Verbundenheit zu den
vielen regionalen und osterreichischen Lieferant:innen
spiegelt das partnerschaftliche Verhaltnis wider. Wein-
bergmaier produziert erstklassige Lebensmittel, der Fo-
kus furr die nachsten Jahre liegt klar darin, den Trend hin
zu noch mehr Bio aufzunehmen und das Bio-Sortiment
weiter auszubauen.




Nachhaltiges Wirtschaften ist uns ein
grofdes Anliegen. Daher haben wir es
uns zum Ziel gesetzt, die Infrastruktur

an unseren Standorten nach und nach
mit umweltfreundlicher Technologie
zu erneuern. Mit den bereits getatigten
Investitionen erfolgten wichtige Schritte
in die richtige Richtung. Und unsere
Anstrengungen gehen weiter!

MITARBEITER:INNEN UND IHR
ARBEITSUMFELD

Ein wertschatzendes Miteinander sowie ein attraktives
Arbeitsumfeld sind dem Unternehmen ein groRes und
wichtiges Anliegen. Weinbergmaier setzt zahlreiche
MaRnahmen, um die Arbeitsqualitat und das Wohlbe-
finden an den Betriebsstandorten kontinuierlich zu stei-
gern. Moderne Arbeitsplatze, flexible Arbeitszeitmodelle
und umfassende Aus- und Weiterbildungsmaoglichkeiten
flr alle Mitarbeiter:innen sind darlber hinaus eine wich-
tige Basis fir die letztlich hohe Produktqualitat.

Dass sich die Mitarbeiter:innen bei Weinbergmaier wohl-
flhlen und zufrieden sind, spiegelt auch das gute Ergeb-
nis der Mitarbeiterbefragung 2022 wider.

Dr. Gerald Spitzer,
GF Weinbergmaier GmbH

NACHHALTIGKEIT IN DER PRAXIS

In den vergangenen drei Jahren investierte Weinberg-
maier uUber 20 Mio. Euro in Projekte, die nicht nur die
Modernisierung des Unternehmens sicherstellen sollten,
sondern auch einen wichtigen Beitrag zur Erreichung der
Nachhaltigkeitsziele darstellen.

Thermaldlerhitzer NEU

Im Sommer 2020 erfolgte die Installation eines neuen
Thermaldlerhitzers, der fir die Beheizung mehrerer Pro-
duktionsanlagen vorgesehen ist. Die Umwelt profitiert
durch schnellere Aufheizvorgange bei den Kochanlagen
und von einem geringeren Gasverbrauch.

Neue Coolness dank modernster Kalteanlage

Am Standort Wolfern wurde 2021 eine neue Kalteanlage
errichtet. Im Sinne der nachhaltigen Ausrichtung fiel die
Wahl auf eine energieeffiziente und mit natirlichem Kalte-
mittel funktionierende Kihltechnik, die klimafreundlich
samtliche Kiihl- und TiefkiihIraume am Standort Wolfern
versorgt.

Abwasserreinigung in Perfektion

Mit der Errichtung der neuen Abwasservorreinigungsan-
lage erfolgt ein weiterer wichtiger Meilenstein in Sachen
Nachhaltigkeit. Die betrieblichen Abwasser werden ge-
reinigt noch bevor sie zur Klaranlage gelangen. Dank der
stufenweisen Reinigung und der permanenten Messung
des Verschmutzungsgrads werden Reinigungsmittel we-
sentlich bedarfsgerechter eingesetzt.

Mit diesen und zahlreichen weiteren Investitionen tragt
Weinbergmaier wesentlich zur Verbesserung der Nach-
haltigkeitsbilanz bei.
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BIO-SORTIMENT . - Bl0

Wir verwenden flr unsere BIO-Produkte ers_tklassigé Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, die wir nach
traditionellen Rezepten schonend verarbeiten. R ; : :

Mit diesem hohen Qualitatsanspruch schaffen wir unter unseren Marken TONI KAISER und BAUERNLAND ein
hochwertiges BIO-Sortiment. r : L :

WAS BEDEUTET BIO

F U R U N S.? : » okologisch kontrollierter Anbau
. S hrriarihs » nicht gentechnisch verandert

P ohne Einsatz von chemisch-synthetischen

Pflanzenschutzmitteln

SUPPENEINLAGE

BIO Frittaten

Art.Nr.1476
VE 8 x1kg

BIO Semmelknodel w BIO Erdapfelknodel
_ T
Art.Nr.20202 g __" Art.Nr.20203
VE 2 x 3,150 kg i .. . VE2x3kg
3 - o

‘\
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STRUDEL

Original Wiener BIO

Strudelteig gezogen
Art.Nr.31025
VE 5 x1kg

\ V4
Vecan

BIO Apfelstrudel

BIO Topfenstrudel

Art. Nr.32514
VE8x 7508

Art. Nr.32301
VE8x 7508

BIO Marillen- BIO Nuss-Nougat-

Fruchtknodel Knodel
Art.Nr.13056 Art. Nr. 5101
VE 2,835 kg VE 3 kg

GERMKNODEL
w5*%3% BIO Germknéodel

Art. Nr. 5085
VE 3,625 kg

BIO Kaiserschmarrn

ohne Rosinen
Art.Nr.13835

_“_ﬁ_ - M& VE5x1kg
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TONI KAISER

TONI KAISER steht fiir beste Wiener Mehlspeiskiiche. Die Liebe zur warmen Mehlspeise, die sorgfaltige Verwendung
natiirlicher Zutaten, bewahrte Rezepturen und bester Geschmack ,,wie hausgemacht” liegen uns am Herzen.

MEHLSPEIS-EXPERTE MIT TRADITION

Die Mehlspeiswelt von TONI KAISER reicht vom Apfelstrudel aus gezogenem Strudelteig liber den originalen
Riesen-Germknddel und den fruchtigen Topfenknddeln bis hin zum Kaiserschmarrn. Langjahrige Erfahrung
und Tradition in der Herstellung und im Umgang mit warmen Desserts machen uns zum Mehlspeis-Experten.
Hochste Qualitat mit einfacher Zubereitung und Gelingsicherheit zu verbinden ist unser oberstes Prinzip.

PREMIUM QUALITAT
Mit TONI KAISER Mehlspeisen verwdhnen wir mit Premium-Qualitat aus Osterreich und geben so ein Stiick
osterreichischer Kiichentradition von damals weiter.

www.tonikaiser.at



STRUDEL

* Aus gezogenem Strudelteig
* Aus Blatterteig

« Gebacken + portioniert oder ungebacken +im Ganzen

Bio Apfelstrudel

portioniert (6 Stiick a ca. 125 g)

« Aus hauchdiinn gezogenem Strudelteig

« Gefiillt mit frischen Apfelscheiben, gerosteten

Broseln ohne Rosinen W

170°

GEBACKEN

Steirischer Apfelstrudel ohne Rosinen,

portioniert (6 Stiick a ca. 125 g)

« Gefiillt mit knackigen Ap

stlicken aus frischen,
ungeschilten Apfeln
und Broseln

fel-

CEEED

GEBACKEN

ALLERGENE:

Gluten

ART. NR.: 32514
Einzelverpackung EVE: 750 8
Stiick pro EVE: 6
Stiickgewicht: ca.125g
Verkaufseinheit VE: 8x7508
VE pro Lage/Palette: 12/84

ALLERGENE:

Gluten

ART. NR.: 32510
Einzelverpackung EVE: 750 8
Stiick pro EVE: 6
Stuickgewicht: ca.125g
Verkaufseinheit VE: 8x7508
VE pro Lage/Palette: 12/84

(e}



APFELSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Original Wiener Apfelstrudel ALLERGENE:
portioniert (5 Stiick a 150 g) Cluten VEGAN

« Fruchtig siifRe Fiille aus frischen Apfelscheiben,
gerosteten Broseln und Rosinen nach Original
Wiener Rezeptur

« Mit feiner, zimtiger Note

ART. NR.: 32507
Einzelverpackung EVE: 750 8
Stuick pro EVE: 5
Stiickgewicht: ca.150 g
Verkaufseinheit VE: 8x7508
VE pro Lage/Palette: 12/84 o

Premium Apfelstrudel handgemacht = ALLERGENE:
(2 Stiick a ca. 1000 g) Gluten, Milch

« Nach Original Wiener Rezeptur
« Schritt fiir Schritt von Hand hergestellt
« Aus hauchdiinn gezogenem Original Wiener

Strudelteig
« Mit steirischen Apfeln ART. NR.: 32010 —=9
* Ungebacken, im Ganzen Einzelverpackung EVE: 2Xx1000 g Eé
Stiick pro EVE: im Ganzen ;z
Stuickgewicht: €a.1000 g O\
sétJBAéR e = Verkaifseinheit VE: 2kg(2x1000 S Eg
BACKEN /s 2 VE pro Lage/Palette: 10/90 z
Original Wiener Apfelstrudel ALLERGENE:
portioniert (7 Stiick a 150 g) Gluten VEGAN
- Nach Original Wiener Rezeptur mit frischen
Apfelscheiben, gerosteten Broseln und Rosinen
gefillt
- Ausgewogen in Siile und Saure
. ART.NR.: 32050 =§
Einzelverpackung EVE: 1050 g Q
Stiick pro EVE: 7 z
Stiickgewicht: ca.150g 3
Verkaufseinheit VE: 7Xx1050 g =§
VE pro Lage/Palette: 12/72 o
Original Wiener Riesen-Apfelstrudel ALLERGENE:
portioniert (8 Stiick a 180 g) Gluten VEGAN
« Besonders fruchtige Rezeptur, gefiillt mit
frischen Apfelstiicken, Bréseln und Rosinen
- Extra grof3e PortionsgroRe 180 g
ART.NR.: 32200 _B
Einzelverpackung EVE: 1,44 kg _§
Stiick pro EVE: 8 ;g
Stuckgewicht: €a.180 8
Verkaufseinheit VE: 5X1,44 kg —
VE pro Lage/Palette: 12/72 ;




APFEL-UND TOPFENSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Original Wiener
Riesen-Apfelstrudel ungebacken
ohne Rosinen

« Mit frischen Apfeln und Bréseln gefiillt

- Besonders grofRe Apfelstiicke
- Ungebacken, im Ganzen

Eﬂ d) ;M
ZUM
SELBER
BACKEN

Original Wiener
Riesen-Apfelstrudel ungebacken

« Strudel mit frischen Apfelstiicken, Broseln
und Rosinen
« Ungebacken, im Ganzen

ZUM
SELBER
BACKEN

Milchrahmstrudel
portioniert (5 Stiick a ca. 110 g)

- Aus gezogenem Strudelteig mit feiner
Topfenfiille mit Rosinen

Original Wiener Topfenstrudel
portioniert (5 Stiick a ca. 150 g)

- Wiener Rezeptur, gefiillt mit feinem Topfen
und Rosinen

ALLERGENE: v
Gluten
[GAN
—3
ART. NR.: 32016 :é
Einzelverpackung EVE: 15k ==L
Stiick pro EVE: Im Ganzen §
Verkaufseinheit VE: sx15kg BHemg
VE pro Lage/Palette: 12/72 2
ALLERGENE: v
Gluten
[GAN
~
L
ART. NR.: 32015 o
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg b3
Stiick pro EVE: Im Ganzen §
Verkaufseinheit VE: 5X1,5 kg S
VE pro Lage/Palette: 12/72 L

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ART. NR.: 32227
Einzelverpackung EVE: 550 8
Stilick pro EVE: 5
Stiickgewicht: ca.1nog
Verkaufseinheit VE: 4X5508
VE pro Lage/Palette: 18/144.

ALLERGENE:

Milch, Gluten, Ei

ART.NR.: 32527
Einzelverpackung EVE: 750 8
Stiick pro EVE: 5
Stuickgewicht: ca.150 g
Verkaufseinheit VE: 8x7508
VE pro Lage/Palette: 12/84

9

232273

9

<
~
[sV)
wn
[s2)
[§\]
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[9\]
©
—
o
o

9
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TOPFENSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Bio Topfenstrudel
portioniert (6 Stiick a ca. 125 g)

- Aus gezogenem Strudelteig,
gefiillt mit feinem Topfen
- Fertig gebacken & portioniert

GEBACKEN

Original Wiener Riesen-Topfenstrudel
portioniert (8 Stiick a ca.180 g)

« Mit feiner Topfenfiille und Rosinen

Koo
. GEBACKEN
ca.2h ca.5'/Stk

Original Wiener Riesen-
Topfenstrudel ungebacken

* Mit feiner Topfenfiille und Rosinen
 Ungebacken, im Ganzen

¥ \ e .
.IW_“_-E’
im...ﬁ_del
SELBER
BACKEN

Marillen-Topfenstrudel
portioniert (5 Stiick a ca. 150 g)

« Gefiillt mit luftigem Topfen und saftigen
Marillenstiicken
- Fertig gebacken & portioniert

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ART. NR.: 32301 all
Einzelverpackung EVE: 7508 E
Stiick pro EVE: 6 ;
Stiickgewicht: ca.125g S
Verkaufseinheit VE: 8x7508 é
VE pro Lage/Palette: 12/84 o
ALLERGENE:

Milch, Gluten, Ei

ART.NR.: 32300 S
Einzelverpackung EVE: 1,44 kg §
Stiick pro EVE: 8 =u“;
Stuickgewicht: €3.180 8 S
Verkaufseinheit VE: 5X1,44 kg - m—
VE pro Lage/Palette: 12/72 g
ALLERGENE:

Milch, Ei, Gluten

=0

ART.NR.: 32150 —mx=2
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg =
Stiick pro EVE: Im Ganzen §
Verkaufseinheit VE: 5x1,5 kg EE
VE pro Lage/Palette: 12/72 ;
ALLERGENE:

Milch, Gluten, Ei
ART. NR.: 32519
Einzelverpackung EVE: 7508
Stiick pro EVE: 5
Stuickgewicht: ca.150g
Verkaufseinheit VE: 8x7508
VE pro Lage/Palette: 12/84




Apfelstrudel Blitterteig
im Ganzen

» Ungebacken & im Ganzen

- Gefiillt mit Apfeln, Zimt und Rosinen

Topfenstrudel Blatterteig
im Ganzen

» Ungebacken & im Ganzen

« Gefiillt mit feinem Topfen und Rosinen

._fl‘i: \\

.

im Ganzen

» Ungebacken & im Ganzen

- Gefiillt mit feinem Topfen und Marillenhalften

im Ganzen

» Ungebacken & im Ganzen

- Geflillt mit feinem Topfen und Heidelbeeren

ZUM
SELBER
BACKEN

ZUM
SELBER
BACKEN

Topfen-Marillenstrudel Blatterteig

ZUM
SELBER
BACKEN

Topfen-Heidelbeerstrudel Blitterteig

ZUM
SELBER
BACKEN

ALLERGENE:
Gluten
Spuren: Ei, Schalenfriichte, Milch, Soja

ART. NR.: 32207
Einzelverpackung EVE: 1kg

Stlick pro EVE: im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 10 x 1kg

VE pro Lage/Palette: 6/54

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART. NR.: 32276
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stlick pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 10 x 1kg
VE pro Lage/Palette: 6/54

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART. NR.: 32212
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stlick pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 10 x 1kg
VE pro Lage/Palette: 6/54

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART.NR.: 32236
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stiick pro EVE: im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 10 x1kg

VE pro Lage/Palette: 6/54

BLATTERTEIGS

15 |



TEIGE

« Beste Konditor-Qualitat
e Fuir siiBe und salzige Backideen
* Gelingsicher

Original Wiener BIO Strudelteig
gezogen

« BIO-Strudelteig nach traditionell Wiener
e f Rezeptur
 Hauchdiinn gezogen
- Elastisch und praktisch reifest
« Fir StiBes und Pikantes

ALLERGENE:
v (D v
PROFITIPP: Teig liber
Nacht im Kiihlschrank
temperieren.
_w
ART.NR.: 31025 =
Einzelverpackung EVE: 4 x 2 Blatt =3
aca.2sg N
e}
BlattgroRe: Ca. 78X 46 CM oy
Verkaufseinheit VE: 5X1000 g —
o
VE pro Lage/Palette: 16/96 =



Original Wiener Strudelteig
gezogen, 78 x 46 cm

« Original Wiener Strudelteig
 Hauchdiinn gezogen

« Elastisch und praktisch reiBfest
« Beste Konditor-Qualitat

H{oe

ca.2h

Original Wiener Strudelteig
gezogen, 40 X 40 cm

- Original Wiener Strudelteig
« Hauchdiinn gezogen
« Beste Konditor-Qualitat

H{oe il

ca.2h

Dinkelvollkornteig gezogen

» Hauchdiinn gezogener Strudelteig
* Mit Dinkel-Vollkornmehl
« Beste Konditor-Qualitat

%‘:‘ | : - - =

ca.2h

Original Wiener Strudelteig
gezogen — GEKUHLT

« Original Wiener Strudelteig gekiihlt
* Nur auf Vorbestellung
- Gekiihlt 36 Tage haltbar ab Produktionsdatum

@

ﬁiﬁm

ALLERGENE:

Gluten VEGAN
PROFITIPP: Teig iiber
Nacht im Kiihlschrank
temperieren.
_m
ART.NR.: 31028 =—=a
— O
Einzelverpackung EVE: 4 x 2 Blatt —
aca.25g =
BlattgroRe: ca. 78 x46CM  e—y
Verkaufseinheit VE: 5X1000 g _é
VE pro Lage/Palette: 16/96 o
ALLERGENE:
Gluten VEGAN
ART. NR.: 31023
Einzelverpackung EVE: 2 x 8 Blatt
aca.sog
BlattgroRe: Ca.40x40cm
Verkaufseinheit VE: 3x800¢g
VE pro Lage/Palette: 16/144

ALLERGENE:

Gluten v

ART. NR.: 31041
Einzelverpackung EVE: 4 x2Blatt

aca.25g
Blattgrole: ca. 80x48cm
Verkaufseinheit VE: 3X1000¢g
VE pro Lage/Palette: 16/144

ALLERGENE:

Gluten

ART. NR.: 11009
Einzelverpackung EVE: 30 Blatt

aca.3og

BlattgroRe:
Verkaufseinheit VE:

ca.40x38cm
5X 900 g

GEKUHLT

VE pro Lage/Palette: 16/80

0
o
— )
—
o
o
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BLATTERTEIG | PLUNDERTEIG

Blatterteig Block

- Hochwertiger Blatterteig im Block

Blatterteig Platten

- Fertig ausgerollter Blatterteig in Platten
- Dicke: 5 mm, Gastronorm tauglich

-
B)

ca.10’

Blatterteig Rolle

- Ausgerollter Blatterteig
« Dicke: 3-4 mm

Plunderteig Platten

- Fertig ausgerollter Plunderteig in Platten

ALLERGENE:
Gluten

Spuren: Ei, Schalenfriichte, Milch, Soja

ART. NR.: 31405
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x1,5kg
VE pro Lage/Palette: 1/132
ALLERGENE:
Gluten
ART. NR.: 31406
Einzelverpackung EVE: 10 X500 g
Format: €a.460 x 250 mm
Verkaufseinheit VE: 1% 5 kg
VE pro Lage/Palette: 6/132
ALLERGENE:
Gluten
Spuren: Milch, Soja
ART.NR.: 31409
Verkaufseinheit VE: 4x15kg
VE pro Lage/Palette: 1/132
ALLERGENE:
Gluten, Ei
©
©
ART. NR.: 31408 ===
Einzelverpackung EVE: 10 X500 g &
Format: ca. 460 X 250 mm <
e}
Verkaufseinheit VE: 1x5kg =
VE pro Lage/Palette: 6/132 ©
o



GERMKNODEL

« Das Original!

* Gelingsicher

» Mikrowellengeeignet

¢ Mit Fruchtfiillen von Darbo
« Frei von Palmfett

Germknodel ungefiillt
(Dampfnudel Wiener Art)

« Ungefillt
» Vorgegart

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART. NR.: 43305
Einzelverpackung EVE: 2,8 kg
Stiick pro EVE: 20
Stlickgewicht: ca.140g
Verkaufseinheit VE: 8,4 kg
VE pro Lage/Palette: 4/28

9
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GERMKNODEL 170G

Riesen-Germknodel
mit Powidlfiille 170 g

« Original Riesen-Germknddel

3 x 20 Stiick
« Vorgegart

Riesen-Germknodel mit

Powidlfiille 170 g mit Mohn-Zucker

« Original Riesen-Germknodel
« 3 x 20 Stiick
« Vorgegart

Riesen-Germknodel
mit Powidlfiille170 g

« Original Riesen-Germknddel

* 1x 20 Stiick
« Vorgegart

Riesen-Germknodel mit

Powidlfiille 170 g mit Mohn-Zucker

« Original Riesen-Germknodel
* 1x 20 Stiick

« Vorgegart

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART. NR.: 20191
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stiick pro EVE: 20
Stlickgewicht: ca.i7o0g
Verkaufseinheit VE: 3x3,4kg
VE pro Lage/Palette: 4/28
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART. NR.: 20190
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg

+ 370 g Beipack
Stilick pro EVE: 20
Stuickgewicht: ca.170g
Verkaufseinheit VE: 3x3,77kg
VE pro Lage/Palette: 4/28
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART.NR.: 20185
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stiick pro EVE: 20
Stuickgewicht: ca.170 g
Verkaufseinheit VE: 3.4 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART. NR.: 5020
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg

+370 g Beipack
Stiick pro EVE: 20
Stuickgewicht: ca.170g
Verkaufseinheit VE: 3,77 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81
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Riesen-Germknodel
mit Kirschfiille17o0 g

« Mit fruchtiger Kirschfiille
» 3 x 20 Stiick
* Vorgegart

Riesen-Germknodel
mit Heidelbeerfiille 170 g

« Mit fruchtiger Heidelbeerfiille
+ 1x 20 Stiick

« Vorgegart

Bio Germknodel 145 g

- Mit Powidlfiille
« 25 Stiick
» Vorgegart

Powidl Germknddel 120 g

+ Mit Powidlfille
« 1x 35 Stiick
» Vorgegart

GERMKNODEL170G | 145G |120G

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART.NR.: 43198
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stlick pro EVE: 20
Stuickgewicht: ca.170g
Verkaufseinheit VE: 3x3,4kg
VE pro Lage/Palette: 4/28
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART. NR.: 5049
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stiick pro EVE: 20
Stuickgewicht: ca.170g
Verkaufseinheit VE: 3,4 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81

ALLERGENE:
Gluten, Milch, Ei

ART. NR.: 5085
Einzelverpackung EVE: 3,625 kg
Stilick pro EVE: 25
Stlckgewicht: ca.145g
Verkaufseinheit VE: 3,625 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART. NR.: 5013
Einzelverpackung EVE: 4,2kg
Stiick pro EVE: 35
Stlickgewicht: ca.120g
Verkaufseinheit VE: 4,2 kg
VE pro Lage/Palette: 8/56
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GERMKNODEL 120G | IM MINIFORMAT 60 G

Powidl Germknddel 120 g éILLfRGEENEA;\_I )
mit Mohn-Zucker uren, Bl e

Spuren: Schalenfriichte, Soja

» Mit Powidlftlle
« 1x 35 Stiick
- Vorgegart =

ART. NR.: 5021 =
Einzelverpackung EVE: 12k ==g
+ 370 g Beipack _8
Stiick pro EVE: 35 —m=T
Stuckgewicht: ca.120g §
mit R R —
Verkaufseinheit VE: 4,57kg _8
VE pro Lage/Palette: 8/56 ——
Powidl Dessertgermkndédel ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
« Mit Powidifiille Spuren: Schalenfriichte, Soja
« Vorgegart
ART. NR.: 50224 s
Einzelverpackung EVE: 2,7kg N
N
Stiick pro EVE: 45 —
Stuckgewicht: ca.6og o)
«©
Verkaufseinheit VE: 2,7kg _?_’
VE pro Lage/Palette: 12/108 S
o
Heidelbeer Dessertgermknodel ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

« Mit fruchtiger Heidelbeerfruchtfiille spuren: Schalenfriichte, Soja

« Vorgegart

ART. NR.: 50225
Einzelverpackung EVE: 2,7kg
Stuick pro EVE: 45
Stiickgewicht: ca.6og
Verkaufseinheit VE: 2,7kg
VE pro Lage/Palette: 12/108




SUSSE KNODEL

e Flaumiger Topfenteig
e Schnell zubereitet
» Abwechslungsreich

Topfenknodel 50 g

« Flaumiger Topfenteig

 Roh

ALLERGENE:
Milch, Gluten

Spuren: Ei, Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART.NR.: 5096
Einzelverpackung EVE: 25kg S—
Stiick pro EVE: ca.50 —
Stuickgewicht: ca.5og
Verkaufseinheit VE: 2x25kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

9°001969"150967




SUSSE KNODEL

Nougatknodel 55 g ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch, Haselnlsse, Soja

X . Spuren: andere Schalenfriichte, Sellerie
- Flaumiger Topfenteig

- Feine Nougatcremefiillung
- Roh

ART.NR.: 5089

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stiick pro EVE: ca. 45

Stlickgewicht: ca.55g

&CESIII(.L Verkaufseinheit VE: 2x25kg
15-18" FAHIG VE pro Lage/Palette: 12/108 -

- Kartoffelteig
» Mit Nuss-Nougat-Creme
* Roh

Bio Nuss-Nougat-Knodel AILLEGEE
Gluten, Nusse, Milch

—

ART. NR.: 5101

Einzelverpackung EVE: 3kg EE

Stiick pro EVE: ca.7s =2

Stiickgewicht: cagog =—=2

E Verkaufseinheit VE: 1x3kg ;é

12" VE pro Lage/Palette: 16/192 o
Bio Marillen-Fruchtknédel ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

« Flaumiger Topfenteig
* Mit fruchtiger Marillenfiillung

* Roh

ART. NR.: 13056 ~
Einzelverpackung EVE: 2,835 kg _E
Stiick pro EVE: €a.45 ==
Stiickgewicht: ca.63g >
17 Verkaufseinheit VE: 1x2,835 kg ——=2
12’ VE pro Lage/Palette: 16/192 S
o

Marillen-Fruchtknédel 60 g AL ACELE:

Gluten, Ei, Milch

. FlaumigerTopfenteig Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

« Mit fruchtiger Marillenfillung
« Roh

ART.NR.: 13074 %

Einzelverpackung EVE: 3kg _E

Stiick pro EVE: .50 ==

Stuickgewicht: ca.6og Q

7 &CSS,',(_L Verkaufseinheit VE: 2x3kg D=
15-18° FAHIG VE pro Lage/Palette: 12/108 S
o



Marillenknédel mit Zuckerherz 67 g

- Flaumiger Topfenteig
- Gefuillt mit ganzen, entkernten Marillen und

Wiirfelzucker
- Roh

COOK
7 & CHILL
1518' FAHIG

Marillenknédel mit Kern 65 g

- Flaumiger Topfenteig
« Geflillt mit ganzen Marillen mit Kern

« Roh T e

COOK
& CHILL
FAHIG

Zwetschkenknodel mit Kern 65 g

« Flaumiger Topfenteig
« Gefiillt mit ganzen Zwetschken mit Kern
* Roh [ E———

Erdbeer-Fruchtknodel 60 g

- Flaumiger Topfenteig

* Mit fruchtiger Erdbeerflillung
* Roh

COOK
& CHILL
FAHIG

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART.NR.: 20101
Einzelverpackung EVE: 3kg
Stiick pro EVE: ca.45
Stlickgewicht: ca.67g
Verkaufseinheit VE: 2x3kg
VE pro Lage/Palette: 12/108
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 20104
Einzelverpackung EVE: 3,25 kg
Stiick pro EVE: ca.50
Stuickgewicht: ca.bs5g
Verkaufseinheit VE: 2x3,25 kg
VE pro Lage/Palette: 9/90
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 20103
Einzelverpackung EVE: 3,25 kg
Stiick pro EVE: ca.50
Stiickgewicht: ca.6sg
Verkaufseinheit VE: 2x 3,25 kg
VE pro Lage/Palette: 9/90
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART.NR.: 13072
Einzelverpackung EVE: 3kg
Stiick pro EVE: ca.50
Stuickgewicht: ca.6og
Verkaufseinheit VE: 2x3kg
VE pro Lage/Palette: 12/108
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SUSSE KNODEL




SUSSE KNODEL GEBROSELT

« Fertig gekocht

« Bereits mit Broseln ummantelt

« Einfach gelingsicher erwarmen und nur noch anzuckern
« Ideal fuir GroRBkiichen, Buffet und Catering

L e s
gmama g it W

Topfenknoédel gebroselt 65 g

« Flaumiger Topfenteig

« Vorgekocht & gebroselt

- Gefullt mit feiner Topfenfiille
und Rosinen

Nougatknodel gebroselt 65 g

« Flaumiger Topfenteig
- Vorgekocht & gebroselt
- Mit feiner Nuss-Nougatcremefiillung

-

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART.NR.: 13053 g
Einzelverpackung EVE: 1,625 kg :8
Stiick pro EVE: ca.25 ="
Stlickgewicht: ca.b5g §
Verkaufseinheit VE: 4x1,625 kg Eg
VE pro Lage/Palette: 9/90 g
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch, Haselnlisse, Soja

Spuren: andere Schalenfriichte, Sellerie
ART.NR.: 13052 ==0
Einzelverpackung EVE: 1,625 kg =21
Stiick pro EVE: ca. 25 ="
Stlickgewicht: ca.bs5g §
Verkaufseinheit VE: 4x1,625 kg ES
VE pro Lage/Palette: 9/90 ;




SUSSE KNODEL

Zwetschkenfruchtknodel ALLERGENE:

e Gluten, Ei, Milch
gebroselt 65 g Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie
« Flaumiger Topfenteig
- Vorgekocht & gebroselt
- Gefiillt mit fruchtiger
Zwetschkenfruchtfiille

ART. NR.: 13051 _SE
Einzelverpackung EVE: 1,625 kg %8 '
Stiick pro EVE: a2y =2
Stuickgewicht: ca.bs5g § :
Verkaufseinheit VE: 4x1,625 kg Eg
VE pro Lage/Palette: 9/90 ©

9

Marillenfruchtknodel gebroselt 65 g RGN
Gluten, Ei, Milch

- Flaumiger Topfenteig Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

- Vorgekocht & gebroselt
« Gefiillt mit fruchtiger Marillenfruchtfiille

ART. NR.: 13050
Einzelverpackung EVE: 1,625 kg
Stiick pro EVE: ca.25
Stiickgewicht: ca.65g
Verkaufseinheit VE: 4x1,625 kg
13-15° VE pro Lage/Palette: 9/90

Riesenmarillenknédel gebroselt 100 g ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

« Flaumiger Topfenteig

« Vorgekocht & gebroselt

« Gefiillt mit ganzer Marille
mit Kern

ART. NR.: 13055
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stiick pro EVE: ca. 25
Stuickgewicht: Ca.100 g
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

Zwetschkenknodel gebroselt 85 g ALLEEER
Gluten, Ei, Milch

. Flaumiger Topfenteig Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

- Vorgekocht & gebroselt
- Gefiillt mit ganzer Zwetschke
mit Kern

ART.NR.: 13054
Einzelverpackung EVE: 2,125 kg
Stiick pro EVE: ca. 25
Stlickgewicht: ca.85g
Verkaufseinheit VE: 2x2,125 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108
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SCHMARRN

« Beste osterreichische Mehlspeisen
» Bewahrte Rezepturen

* Natiirliche Zutaten

* Gelingsicher

Apfelschmarrn

Topfenschmarrn

« Schmarrn-Variante
mit feinem Topfen

- Wie handgerissen

* Mit frischem Eischnee

- Beidseitig gebacken

- Schmarrn-Variante mit
saftigen Apfelstiickchen

- Wie handgerissen

* Mit frischem Eischnee

- Beidseitig gebacken

Lebkuchenschmarrn

E::-.s--
S

-

- Kaiserschmarrnvariante mit gehackten
Haselniissen und Lebkuchengewiirzen
verfeinert

- Beidseitig gebacken

- Wie handgemacht

-

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

TIPP: Bei Zubereitung im
Kombidampfer schalten Sie
100% Beschwadung dazu.

©
™
©
™
ART.NR.: 13836 b
Einzelverpackung EVE: 1kg o
o
Verkaufseinheit VE: 5x1kg 3
VE pro Lage/Palette: 8/56 g
ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Haselniisse
Spuren: andere Schalenfriichte, Soja, Sellerie
~
<
™
©
]
ART. NR.: 13834 -
Einzelverpackung EVE: 5 kg 3
o
Verkaufseinheit VE: 1x5kg S
VE pro Lage/Palette: 8/80 3
o
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART.NR.: 13833
Einzelverpackung EVE: 5 kg
Verkaufseinheit VE: 1x5kg
VE pro Lage/Palette: 8/80




Kaiserschmarrn 1 kg / 5 kg

» Neue Rezeptur

« Mit Rosinen verfeinert
- Wie handgerissen

« Mit frischem Eischnee
« Beidseitig gebacken

Kaiserschmarrn
ohne Rosinen 20 x 250 g

 Wie handgerissen

« Mit frischem Eischnee
- Beidseitig gebacken

* Portioniert

g —)
10-12°

Kaiserschmarrn ohne

Rosinen1kg / 5 kg W

* Neue Rezeptur

- Wie handgerissen

* Mit frischem Eischnee
- Beidseitig gebacken

Bio-Kaiserschmarrn

ohne Rosinen W

 Wie handgerissen

« Beidseitig gebacken

« Unterverpackt in
Beuteln zu 1 kg

SCHMAR

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 13830
Einzelverpackung EVE: 1kg
Verkaufseinheit VE: 5x1kg
VE pro Lage/Palette: 8/80
ART. NR.: 13831
Einzelverpackung EVE: s5kg

Verkaufseinheit VE: 1x5kg
VE pro Lage/Palette: 8/80

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART.NR.: 13839
Einzelverpackung EVE: 250 g

Verkaufseinheit VE: 20X250 g

VE pro Lage/Palette: 10/80

ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte,
Soja, Sellerie

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ART. NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

o
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 13835
Einzelverpackung EVE: 1kg
Verkaufseinheit VE: 5x1kg

VE pro Lage/Palette: 8/80
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PALATSCHINKEN

» Beste osterreichische Mehlspeisen
 Bewadhrte Rezepturen

* Natiirliche Zutaten

e Gelingsicher

« Ungefiillt oder gefiillt

Nuss-Nougat-Palatschinken

- Breit gefaltete Palatschinken
- Feine Nougatcremefiillung

« Stiicklange ca.17 cm
- Von Hand gefiillt und gefaltet

2,5-3/Stk

-
P o e

ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch, Haselnlisse, Soja
Spuren: andere Schalenfriichte, Sellerie

ART. NR.: 20154
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: 20
Stuickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2kg
VE pro Lage/Palette: 16/160
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Topfen-Palatschinken

- Breit gefaltete Palatschinken

- Feine Topfencreme mit Rosinen
- Stlicklange ca.17 cm

« Von Hand gefiillt und gefaltet

-

——
m

Himbeer-Mascarpone-Palatschinken

- Breit gefaltete Palatschinken

» Mit Himbeer-Mascarpone (Frischkase)-
Zubereitung gefiillt

« Stiicklange ca.17 cm

- Von Hand gefiillt und gefaltet

Erdbeer-Palatschinken

- Breit gefaltete Palatschinken

* Mit Erdbeer-Zubereitung gefiillt
- Stlicklange ca.17 cm

- Von Hand gefiillt und gefaltet

Marillen-Palatschinken

- Breit gefaltete Palatschinken

« Fruchtige Marillenfiillung mit feinen Stiickchen
- Stiicklange ca.17 cm

« Von Hand gefiillt und gefaltet

.
—_—
- =
oo
2-3h

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART.NR.: 20153
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: 20
Stuickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2 kg
VE pro Lage/Palette: 16/160

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 705
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: 20
Stiickgewicht: ca.100 g
Verkaufseinheit VE: 2kg
VE pro Lage/Palette: 16/160

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 1532
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: 20
Stiickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2kg
VE pro Lage/Palette: 16/160

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 20152
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stilick pro EVE: 20
Stiickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2kg
VE pro Lage/Palette: 16/160

PALATSCHINKEN

54
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LATSCHINKEN

Palatschinken ungefiillt 65 g

- Beidseitig gebacken

» Durchmesser 17 cm

« Einzeln zu entnehmen

« Zum Selberfiillen, fiir StiBes und Pikantes

Palatschinken ungefiillt 65 g

- Beidseitig gebacken

» Durchmesser 17 cm

« Einzeln zu entnehmen

« Zum Selberfillen, fiir StiBes und Pikantes

Palatschinken ungefiillt 105 g

- Beidseitig gebacken

» Durchmesser 23 cm

« Einzeln zu entnehmen

« Zum Selberfillen, fiir StiBes und Pikantes

2-3h

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

20 STUCK

ART.NR.: 2327 S
Einzelverpackung EVE: 1,3 kg %
Stiick pro EVE: 20 m—O
Stuickgewicht: ca.65g =§
Verkaufseinheit VE: 13kg ——
VE pro Lage/Palette: 24/360 z
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART.NR.: 483 =——7
Einzelverpackung EVE: 1,3 kg :g
Stiick pro EVE: 80 m—O
Stlickgewicht: ca.6bs5g =§
Verkaufseinheit VE: 52kg ——y
VE pro Lage/Palette: 8/72 g
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 20151 =@
Einzelverpackung EVE: 2,625 kg Eg
Stiick pro EVE: PLg———y
Stiickgewicht: ca.105g §
Verkaufseinheit VE: 2,625 kg Eg
VE pro Lage/Palette: 12/144 Z



MEHLSPEISEN & DESSERTS

* Beste osterreichische Mehlspeisen
» Bewahrte Rezepturen

* Natiirliche Zutaten

* Gelingsicher

Schokoladen-Soufflé ALLERGENE:
Gluten, Ei, Soja, Milch, Schalenfriichte

. Handgemacht Spuren: Erdniisse, Sesam, Sulfite, Lupine

« Mit echter Butter und Bitterschokoladen-
kuvertiire

- AuRen flaumig, innen ein weicher, zart-
schmelzender Schokokern

« Einzeln entnehmbar
+ In 45 Sekunden
servierfertig

ART.NR.: 13960
Einzelverpackung EVE: 1200 g
Stiick pro EVE: 12
Stuickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2 x 12 Stiick
VE pro Lage/Palette: 8/72
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MEHLSPEISEN & DESSERTS

Apfelringe im Backteig

« Aus frischen Apfelringen
« Rasche Zubereitung

Bauernkrapfen

« Fiir Sties: z.B. mit Marmelade
« Fiir Pikantes: z.B. mit Kraut und Speck
« Auftauen —und fertig!

Powidltascherl

« Aus feinem Kartoffelteig
« Fruchtige Powidlfulle

Schoko-Nuss-Kiichlein

« Saftige Schoko-Nuss Masse
« In klassischer Guglhupfform
« Einzeln entnehmbar

Tl
iy ﬁ%

ALLERGENE:

Gluten, Milch

ART. NR.: 13852 by

Einzelverpackung EVE: kg —/]u

Stiick pro EVE: ca.28 =2

Stuickgewicht: ca.35g 3
P o

Verkaufseinheit VE: 5x1kg p

VE pro Lage/Palette: 9/81 ©

o

ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 5400

Einzelverpackung EVE:

2kg

Stilick pro EVE:

Ca.20

Stuckgewicht:

ca.100g

Verkaufseinheit VE:

2 kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten, Ei

8/96

9

Spuren: Erdniisse, Milch, Schalenfriichte

ART.NR.: 13089 —]—mmr—
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Stiick pro EVE: ca. 62
Stuckgewicht: ca.24g
Verkaufseinheit VE: 4 x1,5 kg ES
VE pro Lage/Palette: 6/84 Z

ALLERGENE:

Ei, Gluten, Milch, Soja, Schalenfriichte

ART. NR.: 13961
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: 20
Stuckgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2kg
VE pro Lage/Palette: 10/120




MEHLSPEISEN & DESSERTS | MINI-DESSERTS

GrieRflammerienockerl ca.37 g ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

g Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

« Vorgekocht
» Umhiillt mit gezuckerten gerdsteten Broseln

ART. NR.: 243
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stiick pro EVE: ca.30
Ciiry Stlickgewicht: ca.37g
h,g— ‘ Verkaufseinheit VE: 5kg
VE pro Lage/Palette: 16/112
Topfennockerl ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

. Locker-ﬂaumige Topfennockerl Spuren: Schalenfriichte, Soja, Sellerie

« Vorgekocht

ART. NR.: 3990
Einzelverpackung EVE: 1,25 kg
Stiick pro EVE: ca.48
Stiickgewicht: ca.26g
ca.100° C 300W _ . .
B Verkaufseinheit VE: 4x1,25kg
Ca.g a.3'4 5tk \_ca. 8' VE pro Lage/Palette: 12/108

Mini-Schaumrollen ca.16 g éILfRGEENEA;\_I )
uten, Ei, Milc

- Blatterteig mit luftiger Eischneefiillung
* Mit Staubzucker bestreut

ART. NR.: 20225
Einzelverpackung EVE: 160 g
Stiick pro EVE: 10
Stiickgewicht: ca.16g
%‘:a Verkaufseinheit VE: 5X160 g
2-3h VE pro Lage/Palette: 16/96
Mini-Joghurt-Heidelbeer-Schnitten ALLERGENE:
ca. 25 g SIuten,lEl, N\I'!Ch . i
puren: Erdniisse, Soja, Schalenfriichte

« Biskuitteig mit kostlicher Joghurt-Heidelbeer-
Creme gefillt
« Mit Staubzucker bestreut

ART. NR.: 20224
Einzelverpackung EVE: 6258
Stiick pro EVE: 25
Stlickgewicht: ca.25g
%‘ b Verkaufseinheit VE: 5x625g
2-3h VE pro Lage/Palette: 16/96
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MINI-DESSERTS
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Mini-Cremeschnitten ca. 25 g

- Blatterteig mit feiner Vanillecreme gefiillt
* Mit Zuckerglasur tiberzogen

. e e

Mini-Topfenschnitten ca. 25 g

- Biskuitteig gefiillt mit feiner Topfenfiille
« Mit Staubzucker bestreut

—

e

2-3h

Mini-Schokowiirfel ca. 22,5 g
« Dunkle Schokoladenmasse mit Marillen-

marmelade gefiillt
- Mit Kakaoglasur umhullt

= .
m |

2-3h

Mini-Punschwiirfel ca.30 g
« Feiner Biskuittteig mit Punschmasse

- Mit Ribiselmarmelade verfeinert
- Mit rosa Glasurmasse liberzogen

o S

\s

ALLERGENE:
Gluten, Milch
Spuren: Ei, Erdniisse, Soja, Schalenfriichte

ART. NR.: 20223
Einzelverpackung EVE: 6258
Stiick pro EVE: 25
Stiickgewicht: ca.25g
Verkaufseinheit VE: 5X 6258
VE pro Lage/Palette: 16/96
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Erdniisse, Soja, Schalenfriichte

ART. NR.: 20222 Q
Einzelverpackung EVE: 625¢g g
Stiick pro EVE: 25 -
Stuckgewicht: ca.25g §
Verkaufseinheit VE: 5X 6258 Eg
VE pro Lage/Palette: 16/96 g
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Soja, Milch
Spuren: Erdniisse, Schalenfriichte

ART.NR.: 20221
Einzelverpackung EVE: 900 g
Stiick pro EVE: 40
Stuckgewicht: Ca.225g
Verkaufseinheit VE: 5X900g
VE pro Lage/Palette: 16/96
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Soja, Milch
Spuren: Erdniisse, Schalenfriichte

ART.NR.: 20220 ES
Einzelverpackung EVE: 12008 3
Stiick pro EVE: 40 ES
Stuickgewicht: ca.30g 3
Verkaufseinheit VE: 5X 12008 Eg
VE pro Lage/Palette: 16/96 2



BASISPRODUKTE

Maronipiiree 8oo g

- Aus gekochten und passierten Maroni

s

ca.1,5h

Mohn-Zucker-Streusel

 Mischung aus gemahlenem Mohn und

Staubzucker

« 2.B. flir Germknodel, stiRe Knodel oder

Schupfnudeln

{oe

ca.6h

ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4804
Einzelverpackung EVE: 8oog
Verkaufseinheit VE: 5x800¢g
VE pro Lage/Palette: 16/192
ALLERGENE:

Spuren: Gluten, Schalenfriichte

ART. NR.: 34321
Einzelverpackung EVE: 500 g
Verkaufseinheit VE: 10 X 500 g
VE pro Lage/Palette: 12/60




