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like homemade!

Kontaktgebratenes und Kontaktgegartes wie hausgemacht

Einzigartige Rostaromen mit Braunung nach Wunsch, gebraten oder gegart, purer Geschmack ohne Fett, von
naturbelassen (iber gewiirzt bis mariniert und Produkt-Zuschnitt individuell nach lhren Bediirfnissen. All das
diirfen Sie von Gierlingers besten Geflligel-Produkten erwarten. Ob Hahnchen, Pute oder Schwein, wir setzen
alles daran, lhre Erwartungen zu tbertreffen.

Gierlingers kontaktgebratene Produkte werden nicht nur in Europa produziert, sie sind auch vorwiegend eu-
ropdischer Herkunft. Mittels X-Ray-Technologie wird die gesamte Rohware auf Knochen kontrolliert. Unsere
modernsten Bratanlagen mit Vollkontakt garantieren volle Leistungsfahigkeit und jede individuelle L6sung.
Die Filets konnen vor dem Braten geschnitten werden oder sofort nach dem Braten oder Garen auf exakte
StlickgroBe portioniert werden.

Die flexible Gestaltung der Produktionslinien ermdéglicht Ihnen zarte, saftige Filets, gleichmaBige Streifen oder
knusprige Wiirfel — ohne Fett genau nach Ihren Wiinschen gebraten - selbstverstandlich IQF-schockgefrostet.

Ideal zum Weiterverarbeiten in der Gastronomie und Lebensmittelindustrie. Die vielféltigen Einsatzmdg-
lichkeiten reichen von der leichten Beilage in Wokgerichten Uber trendige Bowls, Proteinwraps, Salate,
Sandwiches bis zu Pizzatoppings. Optimale Produktsicherheit wird durch die Kombination von
Dampfgarung und/oder Braten auf Teflon erreicht. Die Verpackung erfolgt in einem High Risk-
Bereich.

Ready to eat und grenzenlos flexibel in der Verwendung, ein Muss fiir die praktische Kiiche bei hochster
Produktqualitat.

... einzigartig vielfiltig!
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CBC = cut before cook
CAC = cut after cook
KGB = kontaktgebraten
KGG = kontaktgegart
STC = steam cooked
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Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

clean label: 97 % Hahnchenfilet

CBC = cut before cook

geplattet - Dicke: 12 - 14mm

2.5009 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton
30g-160g +/- 109

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Saftiges Hahnchenfiletsteak, geeignet z.B. fiir Burger

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170400 ':ozh"‘:henﬁ'et“eak clean label 5kg ;Zﬁ .(K;”,;/;i(';
170220 Toa;hnchenﬁletsteak clean label 10kg 528 kK;nr;/eii(I)'
170221 ?oa;hnchenﬁletsteak clean label 10kg 528 ngtnr;/eF;i(I)'
170222 goa;hnchenﬁletsteak clean label 10kg 528 E;i;ﬁig
170973 :—|Oé(i)f;nchenﬁletsteak clean label 10kg 52(6) kK;nr;/eF;icl).
170924 :-Izé(i)f;nchenﬁletsteak clean label 10kg 52(6) ngtnr;/eIZ:cclcl;
170925 :—I4é(i)t;nchenﬁletsteak clean label 10kg 52(6) I(thnr;/elzi\(l).
170226 Hahnchenfiletsteak clean label 10kg 56 Ktn./Pal.

1609

560kg netto




Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

Standard: 93 % Hahnchenfilet

CBC = cut before cook

geplattet - Dicke: 12 - 14mm

2.5009 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton
40g-160g +/- 10g

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung:  -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Saftiges Hahnchenfiletsteak, geeignet z.B. fiir die Tellermitte

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170260 4Hoé':ighnchenﬁletsteak Standard 10kg 528 ngtnr;/eI::\cl).
170261 I6-|oa'ghnchenﬁletsteak Standard 10kg 528 ng;nr;/eI::(I;
170262 goaghnchenﬁletsteak Standard 10kg 52(6) E;na/ei:g
170263 I1-|oé:')r;nchenﬁletsteak Standard 10kg 528 I(Kg;nr;/eiicl;
170264 I1-|223')r;nchenﬁletsteak Standard 10kg 528 ngtnr;/eF;i(I)'
170265 :iznmenﬁ'etsmak Standard 10kg 523 ngtnn/eF;?Io
170266 Hahnchenfiletsteak Standard 10kg 56 Ktn./Pal.

1609

560kg netto




Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

Temperaturanforderung:

Zartes Hahnchenfilet, geeignet u.a. fiir die Tellermitte

im Teflontunnel gegart und anschlieBend gebraten

clean label: 96 % Hahnchenfilet, Standard: 95,5 % Hahnchenfilet
CBC = cut before cook

2.5009 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

80g-140g +/- 10g
18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170465 g'oa;h”Che”ﬁ'et clean label 10kg 528 ng;nr;/eiicl;
170466 | Fahnchenfilet clean label 10kg s kK;nr;/eF;iIS
170468 T'Z%Z”Che”ﬁ'et clean label 10kg 528 kK;nr;{eF;?ct
170561 n%gnd‘e”ﬁ'et clean label 10kg 528 I(K;nr;{aiict
170281 SHO‘:";h”Che”ﬁ'et Standard 10kg 528 kK;nr;/ei:ct
170282 !"O%Z”Che”ﬁ'et Standard 10kg 52(6) kK;nr;/ei:(IS
170283 !"Z%Z”Che”ﬁ'et Standard 10kg 52(6) ngt;nr;{;:(lS
170284 n%gr‘d‘enﬁ'et Standard 10kg 52(6) ngt;nr;{eF;:




Produktbeschreibung: Zarte Hahncheninnenfiletstreifen, geeignet u.a. als Salattopping

und fiir Wokgerichte

clean label: 96 % Hahncheninnenfilet, Standard: 95 % Hahncheninnenfilet
CBC = cut before cook

2.5009 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

SchnittgroBe:

MHD:

9mm/12mm

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung:  -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170238 g:;incheninnenﬁletstreifen clean label 10kg 528 I(K;nr;/elzi(l).
170239 Tzéntl:cheninnenﬁletstreifen clean label 10kg 528 kK;nr;/elzi(l).
170275 Tzént]:cheninnenﬁletstreifen Standard 10kg 52(6) '(K;nr;ﬁ:g




Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

Temperaturanforderung:

Saftige Filetstreifen mit feinen R6staromen, geeignet u.a. fiir Bowls
clean label: 97 % Hahnchenfilet, Standard: 90 % Hahnchenfilet

CAC = cut after cook
2.500g pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

emm/9mm/12mm

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON LAEENTE
170210 ?jf;nchenﬁletstreifen clean label 10kg 522 kK;nr;/eF;?(I).
170211 grifr;nchenﬁletstreifen clean label 10kg 522 kK;nr;/eIz:(I).
170212 Tzér:nr:chenﬁletstreifen clean label 10kg 52(6) Ii(g’;nn./elzf[)(l).
170250 ?ignchenﬁletstreifen Standard 10kg 52(6) kK;nr;/eii(l;
170251 gil:nnchenﬁletstreifen Standard 10kg 528 E;nr;/eiig
170252 Tzéntlr:chenﬁletstreifen Standard 10kg 528 lI((;nr;/elzi(l).




Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

6mm/9mm/12mm

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Saftige Hahnchenkeulenstreifen, geeignet u.a. fiir Hihnchengulasch und Tacos
clean label: 97 % Hahnchenkeule, Standard: 95 % Hahnchenkeule

CAC = cut after cook
2.50049 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170385 ?i&nchenkeulenstreifen clean label 10kg 528 ng’;nr;/eF:cl).
170386 Ejinchenkeulenstreifen clean label 10kg 528 kKS';nr;/eF;etacl).
170387 Tzént]:chenkeulenstreifen clean label 10kg 523 ngtnr;/eiicl;
170355 6Hr‘:ifr;nchenkeulenstreifen Standard 10kg 528 ngtnr;/eF;icl).
170356 9Hitr;nchenkeulenstreifen Standard 10kg 52(6)ngmr;/eF;i(I).
170357 Hahnchenkeulenstreifen Standard 10kg 56 Ktn./Pal.

12mm

560kg netto




Produktbeschreibung:

Feine Hahnchenfiletwiirfel, geeignet u.a. fiir Flammkuchen oder Pizza
clean label: 97 % Hahnchenfilet, Standard: 90 % Hahnchenfilet

CAC = cut after cook

2.5009 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

SchnittgroBe: 6mm/9mm/12mm/19mm/24mm
MHD: 18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170213 ?ggnchenﬁletwijrfel clean label 10kg 52(6) kK;nr;/eF;;I).
170214 |9-|r:c1;:1nchenﬁletwijrfel clean label 10kg 52(6) I(K;nr;/eii(l)'
170215 I1-|zénl11:1chenﬁletwijrfel clean label 10kg 522 I(K;nr;/elza:cl).
170216 Tgéntlgchenﬁletw[]rfel clean label 10kg 528 I(K;nr;/elzil).
170217 2H4éinf11r:chenﬁIetwijrfe| clean label 10kg 528 kK;nr;/eI:?(ID.
170253 6H:'1Pr:1nchenﬁletwijrfel Standard 10kg 528 ngt]nr;/eF;:(I).
170254 9H:'1fr:1nchenﬁletw(jrfel Standard 10kg 52(6) E;nég‘;l)'
170255 !—Izéir[‘]r:':chenﬁIetw(jrfeI Standard 10kg 52(6) E;nﬁ/ez:(l)'
170256 !—Igéi:‘lgchenﬁletw(jrfel Standard 10kg Sgg I(K;nr;/ei:cl;




Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

Temperaturanforderung:

Saftige Hahnchenkeulenwiirfel, geeignet u.a. fiir Brotchen
clean label: 97 % Hahnchenkeule, Standard: 95 % Hahnchenkeule
CAC = cut after cook

2.5009 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton
6mm/9mm/12mm/19mm

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170381 ?ﬁﬁnchenkeulenw[]rfel clean label 10kg 528 kK;nr;/eI:?L.
170382 I9-|:;Pr:1nchenkeulenwijrfe| clean label 10kg 528 kK;nr;/eF;:;\(l).
170383 !—Izérrgchenkeulenwijrfd clean label 10kg 52(6) kK;nr;ﬁ:(t
170384 !—Igéﬁgchenkeulenw(jrfd clean label 10kg 52(6) ngt]nr;/el::(l).
170351 6Hr'z:ifr;nchenkeulenwi]rfel Standard 10kg Sgng;nr;/eIZ:(I).
170352 9Hr'::ifr;nchenkeulenw(jrfel Standard 10kg 52(6) I(K;nr;/ei:
170353 :—Izégr:chenkeulenw(jrfel Standard 10kg 52(6) I(Kg;nr;/eiig
170354 rlgéﬁr?]chenkeulenw(jrfel Standard 10kg 52(6) I(Kg;nr;/elzicl).




Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

6-8mm

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung: -18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

Grof3e, zarte Hahnchenfiletscheiben, geeignet u.a. fiir Sandwiches
clean label: 97% Hahnchenfilet, Standard: 94 % Hahnchenfilet

CAC = cut after cook
2.5009 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170272 Hahnchenfiletscheiben Standard 10kg 56 Ktn./Pal.

6-8 mm, STC+KGB 560kg netto

170233 Hahnchenfiletscheiben clean label 10kg 56 Ktn./Pal.

6-8 mm, STC+KGB 560kg netto

170428 HahnchenlanenﬁIetschelben clean label 10kg 56 Ktn./Pal.
6-8mm, cross slice, KGB 560kg netto

170410 Hahncheninnenfiletscheiben clean label 10kg 56 Ktn./Pal.

6-8mm, cross slice, KGB

560kg netto




Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

Temperaturanforderung:

Feine Hahnchenfiletstreifen, geeignet u.a. fiir Geschnetzeltes
oder Saucengerichte

clean label: 99 % Hahnchenfilet, Standard: 90 % Hahnchenfilet
CAC = cut after cook

im Teflontunnel gegart, keine Braunung

2.500 g pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

emm/9mm/12mm
18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170201 6Hirr:1nchenﬁletstreifen clean label 10kg 528 ng;nr;/e;?(l;
170202 Eif;nchenﬁletstreifen clean label 10kg 52(6) ng;nr;/ei?(l)'
170203 I1-|Zér::]chenﬁletstreifen clean label 10kg 52(6) ng;nr;/elfc?(l)'
170240 ?ignchenﬁletstreifen Standard 10kg 52(6) I(Kg:nn'/eiicl).
170241 Eignchenﬁletstreifen Standard 10kg 52(6) Eg;nﬁ/eiicl;
170242 I1-|2éintlr:chenﬁletstreifen Standard 10kg 528 li(;nr;/eiicl;
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Produktbeschreibung:

Feine Hahnchenfiletwiirfel, geeignet u.a. fiir Bowls

clean label: 99 % Hahnchenfilet (fiir 100 g Fertigprodukt werden 110g
Hahnchenfilet verwendet), Standard: 90 % Hahnchenfilet

CAC = cut after cook

im Teflontunnel gegart, keine Braunung

2.500 g pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

SchnittgroBe: 6mm/9mm/12mm/19mm
MHD: 18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170204 6Hr?'1:1nchenﬁletWUrfel clean label 10kg 528 kK;nr;/eIZ:(l).
170205 I;E\P;nchenﬁletw(jrfel clean label 10kg 523 kK;nr;/eIZ:(I).
170206 I1-|2ér:r:chenﬁletw(]rfel clean label 10kg 522 kK;nr;/eF;:(I).
170207 I1-|9éir:r:chenﬁletwillrfe| clean label 10kg 522 I(Kg;nr;/elfcicl)'
170243 gignchenﬁletw(jrfel Standard 10kg 52(6) kK;nr;/eii(I)'
170245 |9—|rit1nnchenﬁletwijrfel Standard 10kg 528 I(K;nél::(l).
170244 Tzént\nr:chenﬁletwmfel Standard 10kg 528 ng’;nr;gi(I).
170246 I1-|9éntxnr:chenﬁletw(]rfe| Standard 10kg 528 I(K;nr;/ez;t
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Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

Temperaturanforderung:

Saftige Hahnchenkeulenwiirfel, geeignet u.a. fiir Pfannengerichte

clean label: 99 % Hahnchenkeule, Standard: 95 % Hahnchenkeule

CAC = cut after cook

im Teflontunnel gegart, keine Braunung
2.500g pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

6mm/9mm/12mm/19mm

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170390 I:if;nchenkeulenwﬂrfd clean label 10kg 52(6) kK;nr;/el::cl).
170391 gHriPr;nchenkeulenWUrfel clean label 10kg 52(6) kK;nr;/eiicl;
170392 rzéggchenkeulenwmfel clean label 10kg Sgg I(K;nr;/eiicl)'
170393 rgag:‘chenkeulenw(lrfel clean label 10kg 52(6) I(Kg;nr;/ei?(t
170360 ?ifr:]nchenkeulenw(lrfel Standard 10kg 52(6) ng;nn'/ei?(l)'
170361 I9-|ri:]nchenkeulenWUrfel Standard 10kg 52(6) I(Kg;nn'/eiicl).
170362 Tzér:nqchenkeulenwijrfel Standard 10kg 52(6) Eg;nﬁ/eiicl;
170363 Tgér:nrlchenkeulenwijrfel Standard 10kg 52(6) ll((;nr;/eii(l)'
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Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

HAHNCHENWURFEL AUS KEULE UND BRUST |

CAC, DAMPF- UND KONTAKTGEGART,

VERHALTNIS 60:40

clean label: 59,3 % Hahnchenkeule, 39,6 % Hahnchenbrust
Standard: 56 % Hahnchenkeule, 38 % Hahnchenbrust

CAC = cut after cook

im Teflontunnel gegart, keine Braunung
2.500 g pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

6 mm/9mm/12mm/19mm/24 mm

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung:  -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Saftige Hahnchenwiirfel, geeignet u.a. fiir Reisgerichte und Frikassee

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
LIE] R i
LI R
LI RS
17007 | {Einchennne LI R
170399 | Hanchenuinte
I i LIE] R
170ses | e LIE] R
7osss | e
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Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:
MHD:

Temperaturanforderung:

Zartes Putenbrustfilet, geeignet u.a. fiir die Tellermitte oder zum Salat
clean label: 97 % Putenbrustfilet

CBC = cut before cook

geplattet - Dicke: 10-12mm

2.5009 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

40-160g +/- 10g

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170020 f(‘)‘;e”ﬁ'e“teak clean label 10kg 52(6) ngtnrﬁicI)'
170021 Egge”ﬁ'et“eak clean label 10kg 52(6) ngtnrﬁ?cla'
170022 ggge“ﬁ'emea‘k clean label 10kg 528 ngtnr;/ei?clﬁ
170023 fé‘otge“ﬁ'e“teak clean label 10kg 52(6) kK;nr;/eI:?cI)'
170024 fzuotge”ﬁ'et“eak clean label 10kg 52(6) lf;nﬁ/eiiclﬁ
170025 ffotge“ﬁ'et“eak clean label 10kg 52(6) ng:nr;/eI:icl;
170026 | Putenfiletsteak clean label 10kg o6 Ktn./Pal.

1609

560 kg netto
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Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

Temperaturanforderung:

Zartes Putenbrustfilet, geeignet u.a. fiir Salate und Nudelgerichte
Standard: 90 % Putenbrustfilet

CBC = cut before cook

geplattet - Dicke: 10-12mm

2.5009 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

40-160g +/- 10g

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170060 fé‘;e”ﬁ'e“teak Standard 10kg 52(6) ngtnr{/eI:iln'
170061 Eé‘;e”ﬁ'e“teak Standard 10kg 52(6) ng;nr;/eI:iID.
170062 Spé‘gte“ﬁ'emeak Standard 10kg 52(6) ngtnr;/eI::cl;
170063 fé‘otge“ﬁ'et“eak Standard 10kg 52(6) E;nnéiicl)
170064 fzuotge“ﬁ'et“eak Standard 10kg 52(6) ng:nr;/ei:cl;
170065 ffotge”ﬁ'e“teak Standard 10kg 52(6) |<thnﬁ/eizticl;
170066 | Putenfiletsteak Standard 10kg o6 Kin./Pal.

1609

560kg netto
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Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

6mm/9mm/12mm

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung: -18°C

ArtikelInummer / Kalibrierung:

Zarte Putenbruststreifen, geeignet u.a. als Salattopping oder fiir Wraps
clean label: 97 % Putenbrustfilet, Standard: 90 % Putenbrustfilet

CAC = cut after cook

2.500g pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170010 6Prl:‘tne1nﬁletstreifen clean label 10kg 52(6) kK;nr;{aF'::l;
170011 | Putenfiletstreifen clean label 10kg 52(6) E;nr;{;:cl;
170012 1P2ur';ir11ﬁletstreifen clean label 10kg 52(6) kK;nr;/eiicl;
170050 | Putenfiletstreifen Standard 10kg 523 gn’;gilj.
170051 | Putenfiletstreifen Standard 10kg 52(6) E;nrﬁig
170052 | Putenfiletstreifen Standard 10kg >6 Kin./Pal

12mm

560kg netto
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GIERLINGER

Produktbeschreibung: Zarte Putenbrustwiirfel, geeignet u.a. fiir Nudelgerichte
clean label: 97 % Putenbrustfilet, Standard: 90 % Putenbrustfilet
CAC = cut after cook

2.5009 pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

SchnittgroBe: 6mm/9mm/12mm/19mm

MHD: 18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
170013 | Putenfiletwirfel clean label 10kg 528 ngtnrﬁict
170014 | Putenfiletwirfel clean label 10kg 52(6) Egtnﬁieiicla'
170015 T;J;?ﬁlethrfel clean label 10kg 52(6) Egtnﬁéi?(l)'
170016 1P9u::zr\1ﬁletwijrfel clean label 10kg 528 ngtnr;/eiil)'
170053 | Putenfiletwrfel Standard 10kg 52(6) I(K;nr;/eif(l)'
170054 srti’iienﬁletwi]rfel Standard 10kg Sgnggtnr;/eI::cl).
170055 | Putenfiletwirfel Standard 10kg 52(6) E;na/eiicl;
170056 | Putenfiletwrfel Standard 10kg 52(6) E;nr;/;?cl;
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Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

Temperaturanforderung:

Zarte Putenbruststreifen und -wiirfel, geeignet u.a. fiir
Nudel- oder Saucengerichte

clean label: 97% Putenbrustfilet, Standard: 90 % Putenbrustfilet
im Teflontunnel gegart, keine Braunung

2.5004g pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

6 mm
18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON LATEINE
170001 6P::\’cne]nbruststreifen clean label 10kg 52(6) Egtnﬁéi:cl;
170040 6Prl:]tne]nbruststreifen Standard 10kg 52(6) E;nﬁéii(l)‘
170004 Ei’cﬁnbrusthrfel clean label 10kg 528 I(Kg;nr;/eiicl)'
170043 tFs’rlitrﬁnbrustwijrfel Standard 10kg 528 I(thnr;{;?cl;
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Produktbeschreibung:

MHD:

clean label: 95% Fleischanteil

2.500 g pro Beutel, 4 Beutel pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

Temperaturanforderung:  -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Zarte Schweineprodukte als Komponente oder Hauptdarsteller

ARTIKELNR. ARTIKEL QUALITAT KARTON PALETTE
06| 5o ert
R I
170609 | Schweinelachswiirfel clean label 10kg >6 Ktn./Pal.

gebraten, 12mm, CAC, STC/KGB

560kg netto
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Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Saftige Fleischlaibchen, -béllchen und Cevapcici zum Kartoffelpiirree
oder als Burger
3.000g pro Karton

ARTIKELNR. ARTIKEL VERPACKUNG  KARTON PALETTE
oo el aog|  a0g] 120
oo rsmacbr St et | g sommg| o2
s et e || somng| o2
160019 | GTI08 Fleiehpalichen 1000g|  3000g| 020
160020 '1"439“3/'_“539"Zﬁ:cigf;acft‘g‘;ﬂfat‘fn“ 1.000g 3.000g lgé kK;”';{e 'Z‘:‘(')
B wovg|  soo| L2
oo smacr G Ceapi wovs|  soog| L2
160061 | Rindercevapcici 1.000g 6o00g| G4Km/Pal

459 +/- 39, durchgegart, gebraten

384 kg netto

160061

Rindercevapcici
45¢g
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Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

Feines Gefligelfleisch, kiichenfertig zur vielfdltigen Verwendung
erhaltlich in Hdhnchen und Pute
Filet oder geschnitten

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

ArtikelInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL VERPACKUNG  KARTON PALETTE
154069 SHOth/_C?(f;ﬁ'et roh 3.000g 3.000g lgé I(thnrﬁ?(l)'
154070 | Hahnchenfilet roh 3.0009 3000g| o2 kK;nr;/eF;:cl;
154080 !"i';’l‘;ﬁfor;ﬁ'et roh 3.000g 3.000g lgé I(thnrﬁ?(l)'
154090 !"ﬁ;:’lc/f‘for;ﬁ'et roh 3.000g 3.000g thé ngtnr;/eiil)'
154100 !";:Tf‘for;ﬁ'et roh 3.000g 3.000g thg kK;nr;/eﬁ')'
154110 f'sf)grﬂ‘for;ﬁ'et roh 3.000g 3.000g lgé ngtnr;/eI?cicl).
154027 g;‘gti’/‘ﬁ'g; roh 3.000g 3.000g lgg kK;nr;/;?cl)'
15402 | Putenfilet roh 3.000g 3000g| o7 I(K;nr;/;fcl)‘
15402 | Putenfilet roh 3.000g 3000g| o2 kK;nﬁ/eF;:(I;
154031 | Putenfilet roh 30009 3000g| 2 ngtnﬁgict
154032 | Putenfilet roh 30009 3000g| ,2 I(K;nr;g:)'
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Produktbeschreibung:

SchnittgroBe:

MHD:

Temperaturanforderung:

Hahnchenkeulenstreifen, unterschiedlich mariniert

und vorgebraten, fertig fiir Wraps, Snacks oder Tacos

6mm/9 mm

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL VERPACKUNG KARTON PALETTE
170615 ?gﬁnchenkeulenstreifen Tex Mex 5x1.000g 5.000g ;gg Egtnﬁéiicl;
170616 ?:;P;nchenkeulenstreifen Curry 5x1.000g 5.000g ;23 ngtnr;/eF;?cl;
170617 9Hr‘:if;nchenkeulenstreifen Kebab 5% 1.000g 5.000g ;23 ngtnr;/eii(t
170411 6Hri:\;fr;nchenﬁIetstreifen Paprika 5x1.000g 5.000g ;gg ngtnr;/eF;?(l).
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