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Probieren Sie GIERLINGERSs panierte Produkte!

g
—

like homemade!

Das soufflierende Wiener Schnitzel - so schmeckt nur das Original

Das erste Wiener Schnitzel nach ,Altwiener-Tradition”, nur mit Mehl, Vollei und Semmelbréseln — ohne Zusatzstoffe und
Geschmacksverstarker - hat den Markt neu aufgerollt. Convenience wie hausgemacht in bester Qualitat zu produzieren, ist
das Prinzip unserer panierten Produkte geworden - ob das ,echte” Wiener Schnitzel aus Kalb, dem Klassiker aus Schwein
oder das ,trendige” aus Hdhnchen.

Panierte Spezialitdten in allen Facetten - perfekt fiir die moderne Art der Zubereitung in wenigen Minuten in Fritteuse,
Pfanne oder Konvektomat! Ob roh oder vorgebraten, wir haben immer das perfekte Produkt fir Ihr Kiichensystem.
Qualitativ einzigartig, einfach im Handling und kalkulationssicher. Ihr Mis en place fiir die Kiiche.

Unser Sortiment wird durch unsere Vielzahl an panierten Produkten sowie unseren unterschiedlichen Panaden abgerun-
det. Ob traditionell als Wiener Schnitzel, Cordon Bleu oder Backhendl, mediterran als Piccata oder einfach als Gemiise mit
Dip - fuir Abwechslung ist in jedem Fall gesorgt!

Vollim Trend liegen Gierlingers Fingerfood-Produkte. Sie werden ausschlieBlich aus ganzen Fleischstiicken vom Héhnchen
hergestellt und in 3 verschiedenen Panaden mit den Geschmacksrichtungen Southern fried, Plain breaded und Cornflakes,
sowie in 4 verschiedenen Ausflihrungen - als Goujons, Chunks, Strips oder Poppins angeboten. Die Crunchy Snacks sind
vorgebacken und durchgegart und lassen sich in wenigen Minuten zubereiten und werden bevorzugt einfach mit Dip, als
Salattopping, Vorspeise, fiirs Catering oder einfach zwischendurch verwendet.

Ihrer personlichen Kreativitat sind keine Grenzen gesetzt!

... einzigartig vielfdltig!

ey oo
| GIERLINGER




Inhalt

Kalbsschnitzel. ... ... ..o e 1
Schweinsschnitzel. . ... . ..o 2
Hahnchen Schnitzel ...... ... 10
Puten Schnitzel....... ..o 16
Spezialpanaden ... ..ot 21
Cordon BleU. . . ..o e 25
Backhdhnchen ... ... 37
FINgerfood . ... 38
Formfleisch . ... 41
LCT=] 03 11 P 42

Gierlinger Holding GmbH | Head office: Weingartenstrae 14 | A-4100 Ottensheim | Austria | T +43 7234 83141-0 | F +43 7234 83141-20 | www.gierlinger-holding.com
Bankverbindung: Raiffeisenbank Wels | BIC/SWIFT: RZOOAT2L680 | IBAN: AT90 3468 0000 0050 7020 | UID-Nummer: ATU49706402 | Firmenbuchgericht: LG Linz, FN 197807 v
Steuernummer: 46 502/0972 | GLN (Global Location Number): 9 099 999 127 813



Produktbeschreibung:

GroBe:

MHD:

Temperaturanforderung:

Das ECHTE Schnitzel, wie ein Wiener es liebt.

+Wiener Serie” - Top-Qualitat

70% Kalbsschale - helles Kalbfleisch (keine Roséware!)
soufflierende Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrésel

100g-260g +/-20g
18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
135088 | Kabsschnitzel 1009 7:5009 20 kKénr;{;:clﬁ
135989 Eaar!il?;sf?hnitzel 140g 7.0009g 3326 kK ;nr;/ez:g
135990 E:r!i'l::sfg\hnitzel 180g 7.200g 4035:26 kK;nr;éF;:cl).
135991 E:rlz:sfg\hnitzel 2209 6.6009 4 2?: kK ;nr;/eiicl;
135992 E:Jit;fsf(t\hnitzel 2609 6.5009 416 2 kK ;nr;/ei:cl;




MHD:

Produktbeschreibung: Das beliebteste Schnitzel, perfektes Mise en place fiir den Gastronom
diinn geklopft und mit soufflierender Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
«Wiener Serie” - Top-Qualitat

65% Schweinelachsfilet

Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
135500 :/c\)/ri:e:airiesrtchnitzel vom Schwein 80g 3.0009 ;;ZI(thnn{elz:(l)
135501 :/c\)/:e:airiesrtchnitzel vom Schwein 1209 3.000g ;;ZI(thnn/eF:?L
135502 :/c\)/}ifa:airiesrtchnitzel vom Schwein 1609 3.000g ;;17|(thnn{;?<l)
135503 :/g/;te:ai:esrfhnitzel vom Schwein 2004 3.000g ;;ZI(K;nn/ezicl)
135504 :/(:/}ite:ai:esrfhnitzel vom Schwein 2404 3.000g ;;ZI(K;nn/elzi\cl)




Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

Das beliebteste Schnitzel, perfektes Mise en place

fiir den Gastronom

dinn geklopft und mit soufflierender Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
+Wiener Serie” - Top-Qualitat

65% Schweinelachsfilet

GroRverpackung, 5.950 - 7.500g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

-18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
135198 :/c\)lri‘('e:airiesrtchnitzel vom Schweinelachs 80g 72009 40353 kK;nr;/eF;.:\L.
135197 Ygf:;:::hmtza vom Schweinelachs 1409 7.000g 3;2 ngt]nr;/el::cl).
135522 :/(i/ri‘tre:;riesrtchnitzel vom Schweinelachs 1609 64009 4096; kK;nr;/eIZi(I).
135199 :/(\)/ri‘(’e:;:esrtchnitzel vom Schweinelachs 1809 64809 414;§ kK;nr;/elzil).
135523 :/(\)/ri"e:;:esrtchnitzel vom Schweinelachs 2009 6.000g 3;41 kK;nr;/eI:?(I).
135527 :/;/;’e:ai:esrfhnitzel vom Schweinelachs 2209 6.000g 322 kK;nr;/eF;:(I).
135524 :/(l/ri]’e:aen:esrtchnitzel vom Schwein 240 6.000g 322 g?{gi




Produktbeschreibung:

Das extra dick geschnittene Schnitzel fiir Fleischliebhaber
mit soufflierender Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrdsel
Dicke: 8mm

80% Schweinelachsfilet, nur 20% Panade

GroBverpackung, 6.000 - 6.600g pro Karton

MHD: 18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE




Produktbeschreibung:

MHD:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)
Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Unser Top-Schnitzel, bereits vorgebacken und geeignet sowohl fiir
Fritteuse als auch Kovektomat, insbesondere fiir Systemgastronomie.
dinn geklopft und mit soufflierender Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
«Wiener Serie” - Top-Qualitat

65% Schweinelachsfilet
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton
Top-Qualitat

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
Wiener Schnitzel vom Schwein 117 Ktn./Pal.

132200 vorgebacken, paniert 80g 3.0009 351kg netto
132210 Wiener Schnltz.el vom Schwein 100g 3.000g 117 Ktn./Pal.
vorgebacken, paniert 351kg netto

132220 Wiener Schnltz.el vom Schwein 1209 3.000g 117 Ktn./Pal.
vorgebacken, paniert 351kg netto

Wiener Schnitzel vom Schwein 117 Ktn./Pal.

132230 vorgebacken, paniert 1409 3.0009 351kg netto
132240 Wiener Schnltz.el vom Schwein 1609 3.0009 117 Ktn./Pal.
vorgebacken, paniert 351kg netto

132250 Wiener Schnltz.el vom Schwein 180g 3.000g 117 Ktn./Pal.
vorgebacken, paniert 351kg netto

Wiener Schnitzel vom Schwein 117 Ktn./Pal.

132260 vorgebacken, paniert 2009 3.0009 351kg netto
132270 Wiener Schnltz.el vom Schwein 2204 3.000g 117 Ktn./Pal.
vorgebacken, paniert 351kg netto

132280 Wiener Schnitzel vom Schwein 240g 3.000g 117 Ktn./Pal.

vorgebacken, paniert

351kg netto




MHD:

Produktbeschreibung: Die besonders conveniente Variante fiir GroBverbraucher
oder -veranstaltungen. Perfektioniert fiir die Zubereitung im
Konvektomat.

soufflierende Panade aus Vollei und Semmelbrosel

+Wiener Serie” - Top-Qualitat

60% Schweinelachsfilet

Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
132950 ngner Schnitzel vom Schweinelachs 80g 3.000g 117 Ktn./Pal.
paniert, Konvektomat 351 kg netto

132051 ngner Schnitzel vom Schweinelachs 100g 3.000g 117 Ktn./Pal.
paniert, Konvektomat 351 kg netto

132952 ngner Schnitzel vom Schweinelachs 1204 3.0009 117 Ktn./Pal.
paniert, Konvektomat 351kg netto

132953 ngner Schnitzel vom Schweinelachs 1404 3.000g 117 Ktn./Pal.
paniert, Konvektomat 351kg netto

Wiener Schnitzel vom Schweinelachs 117 Ktn./Pal.

132954 paniert, Konvektomat 1609 3.0009 351kg netto
Wiener Schnitzel vom Schweinelachs 117 Ktn./Pal.

132955 paniert, Konvektomat 1809 3.0009 351kg netto




Produktbeschreibung:

MHD:

Das extra dick geschnittene Schnitzel fiir Fleischliebhaber
mit soufflierender Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
Dicke: 8mm

72% Schweinelachsfilet, nur 20% Panade

GroBverpackung, 6.000 - 6.480g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

Temperaturanforderung:  -18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE




Produktbeschreibung:

MHD:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Wirtschaftlich und praktisch. Das Schnitzel fiir GV-Verpflegung.
Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel.
60% Schweinelachsfilet

Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
132061 Schweine Schnitzel 2209 3.000g 117 Ktn./Pal.

vorgebacken, paniert

351kg netto




Produktbeschreibung:

MHD:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Besonders wirtschaftlich und praktisch. Ideal fiir die GV-Verpflegung.
Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrdsel.
60% Schweinelachsfilet
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
132940 Schwe|‘ne Schr.ntzel 80g 3.0009 117 Ktn./Pal.
cook&chilled, paniert, Konvektomat 351 kg netto

132941 Schwe|‘ne Schr.ntzel 1204 3.0009 117 Ktn./Pal.
cook&chilled, paniert, Konvektomat 351kg netto

132942 Schwe|.ne Schr.ntzel 160g 3.000g 117 Ktn./Pal.
cook&chilled, paniert, Konvektomat 351kg netto




Produktbeschreibung: Unser Top-Produkt, zartes Hahnchenfilet, diinn geklopft und mit
soufflierender Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrésel
»Wiener Serie” - Top-Quialitat

65% Hahnchenfilet

GroRverpackung, 6.000 - 7.500g pro Karton

MHD:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
133679 Eﬁ'hpr;gin Schnitzel 609 6.000g 3gij;nr;/elzil).
1990 | e 1503 7503 | gooignett
0T | e 2209 L I

10



Produktbeschreibung:

MHD:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)
Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Vorgebackenes Hahnchenschnitzel in Spitzenqualitat
Leicht gebraunt zum Fertigbacken in Fritteuse oder Kovektomat
soufflierende Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrdsel.
65% Hahnchenfilet
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
130210 | Whener chritzelvom Halinchen
130230 | Whener Schritzelvom Halinchen
130240 ﬁisgbearcfecnt?gizizltvom Hahnchen 1409 3.0009g ;;Z I(Kg;nr;/ei:g
130250 | Wiener chrtze vom Hafincher to0g | 30009 | gt
130260 | Wiener Schntze vom Hafincher 00g | 30009 | gt
130270 | Whener Schritzelvom Halinchen
130290 Wiener Schnitzel vom Hahnchen 240g 3.000g 117 Ktn./Pal.

vorgebacken, paniert

351kg netto

11




Produktbeschreibung:

MHD:

Unser Hahnchenschnitzel in Top-Qualitat mit dem héchsten
Convenience-Grad, geeignet vor allem fiir GroBverbraucher
soufflierende Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrésel.

70% Hahnchenfilet
+Wiener Serie” - Top-Qualitat
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

Temperaturanforderung:  -18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
130050 | Mhener Schritzelvom Hahnchen s000g | Ll
13090 | Wiener scntzel vom Hamchen
130970 | Wiener szl vom Hamchen
130980 | WienerSchnitzelvom Hanchen 2009 | 35figneno
130990 | Mener Scitzel vom Hahnchen
130991 Wiener Schnitzel vom Hahnchen 1809 3.000g 117 Ktn./Pal.

paniert, Konvektomat, +/- 10g

351 kg netto

12




Produktbeschreibung:

MHD:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Die wirtschaftliche Variante unseres Hahnchen Schnitzels
Nasspanade aus Mehl, Wasser und Semmelbrosel
60% Hahnchenfilet
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
wg| aomg| 17K
13310 | g sg| 3000g| L17Kn/Ral
133120 | o 100g| 30009 | 117Kn/Pal
133130 | g 10g| 3000 |  L17Kn/Pal
133160 Hahnchen Schnitzel 1809 3.000g 117 Ktn./Pal.

roh, paniert, +/- 10g

351kg netto

13




Produktbeschreibung:

MHD:

60% Hahnchenfilet
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)
Temperaturanforderung:  -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Vorgebackenes Hahnchenfilet, sehr beliebt fiir die Gro3verpflegung

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
130050 yo?:erlfc]kiﬁiﬂ.ﬁz f/l- 109 1209 3.0009 ; ;17 E;nr;/ez?g
130060 | e paiert 110 og|  3000g|  J7Kn/Pal
130070 e paniert 110 1e0g|  3000g| 7Pl
130080 Hahnchen Schnitzel 180g 3.000g 117 Ktn./Pal.

vorgebacken, paniert, +/- 10g

351kg netto

14




Produktbeschreibung: Wirtschaftliches und héchst convenientes Schnitzel,
praktisch fiir die Zubereitung einer groBeren Speisenanzahl
Panade aus Vollei und Semmelbrosel

60% Hahnchenfilet

Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

MHD:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON

130920

Hahnchen Schnitzel
durchgegart, paniert, Konvektomat, +/- 20g 80g 3.000g

PALETTE

117 Ktn./Pal.
351kg netto

130921

Hahnchen Schnitzel

durchgegart, paniert, +/- 20g 1209 3.0009

117 Ktn./Pal.
351kg netto

15




Produktbeschreibung:

MHD:

aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel

70% Putenfilet

«Wiener Serie” - Top-Qualitat

Grof3verpackung, 6.000 - 7.500g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Spitzenprodukt: diinn plattiertes Putenfilet mit soufflierender Panade

ARTIKELNR. ARTIKEL VERPACKUNG KARTON PALETTE
134125 | B e 609 6.000g 323@6{;35
134127 | s 150 7s00g|  SEKin/Pal
134130 | e g 09| eas0g| SaKn/PaL
134140 | Puten Schnitzel 3009 6000 64 Ktn./Pal.

roh, paniert, +/- 15g

384 kg netto

16




Produktbeschreibung:

MHD:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)
Temperaturanforderung: -18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

Mise en place fiir die Gastronomie, bestes Putenschnitzel, bereits vorgebacken
+Wiener Serie” - Top-Qualitat
soufflierende Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
70% Hahnchenfilet
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

ARTIKELNR. ARTIKEL VERPACKUNG KARTON PALETTE
131110 | WenerSchnitze von der Pute 9| 30009)
131120 | Wener Schnitze von der Pute toog| 3oe0g| 3
131130 | WenerSchnitze von der Pute 09| se0g|
131140 | WienerSchnizelvon der e
131150 | Wiener Schinitzet von der ute
131160 | Wiener Schinitzet von der ute
131170 | Wener Schnitze von der Pute
131180 Wiener Schnitzel von der Pute 2209 3.000g 117 Kin./Pal.

vorgebacken, paniert, +/- 10g

351 kg netto

17




Produktbeschreibung:

MHD:

soufflierende Panade aus Vollei und Semmelbrésel

68% Putenfilet

Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)
Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Golden vorgebratenes Putenfilet, bestens geeignet fiir den Konvektomaten

ARTIKELNR. ARTIKEL VERPACKUNG KARTON PALETTE
11950 | ene St von der P
13195 | Wiene Schntzel von der Put Wog|  aoog| 17K
131952 | Wene chntzel von der Put iog|  aog| 17K
131953 | WenerSchnitzel vondor e uog|  soag|  LI7Knol
131954 x\;;eigte,gﬁ?erﬂgznﬂtff 1%:r Pute 1609 3.0009 ; ;Z kK ;nr;{;i(l)'
131955 Wiener Schnitzel von der Pute 1809 3.000g 117 Ktn./Pal.

paniert, Konvektomat, +/- 10g

351kg netto

18




Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

Okonomische Variante des Putenschnitzels
Nasspanade aus Mehl, Wasser und Semmelbrosel
60% Putenfilet

Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL VERPACKUNG KARTON PALETTE

19




Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

Unsere Standard-Qualitét, bereits vorgebacken, geeignet fiir
Kombidampfer als auch Fritteuse

Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
60% Putenfilet
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
131060 | S5itze| von derPute 2009| 3000g| 57 kK;nr;/ei?cIS

20




Produktbeschreibung:

MHD:

Vollei und Hartkase

65% Hahnchenfilet

Hahnchen oder Pute

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

KRUTIUCT]

Der italienische Klassiker in Top-Qualitidt mit einer Panade aus Mehl,

ARTIKELNR. I-;RTIK‘EL GEWICHT KARTON PALETTE
130549 Ig—ﬁ)l:g;?i?_ I;LIget Piccata Milanese 80g 3.000g ;;17 ng;nn/e I:i(')'
130550 gHea::ar::nf:teEEi(l)zt Piccata Milanese 1009 3.000g ;;17 I(thnr;/eiicl;
130553 gea::ar:sﬁ?_ félgt Piccata Milanese 1209 3.000g ;;17 ngtnr;/eI:icl;
130554 g'ea:rlar:::ﬁ?- I:E)Iget Piccata Milanese 140g 3.000g ;;17 I(Kg;nr;/eiicl;
130551 gHea;)I'r\;:s:i?_ Ei)lget Piccata Milanese 1604 3.000g ;;17 ngtnr;/eI::(t
130552 I;:::;:;?i?. ;i)lget Piccata Milanese 200g 3.000g ;;17 I(K;nr;/eiicl;
131260 gPéJk:crea?erliilJre/'f 1Psi;:cata Milanese 709 3.000g ;;17 I(thnr;/eiicl).
131261 gP:JE?e:,iLe: 1Psi;:cata Milanese 1009 3.000g ;;17 I(thnr;/elz:cl;

pisverpg nden

ARTIKEL

ARTIKELNR. GEWICHT KARTON PALETTE
133864 Seagf:;[s:ir/l_ I;g)lst Piccata Milanese 80g 8.000g 422 I(thnr;/ei:cl;
133865 ;'ea;l;c::i?- I:;)I:t Piccata Milanese 1009 8.000¢ 422 I(Kg;nr;/ei?cl;
133866 gHea;)I'r\ar'\cs:i?_ ;(i)lget Piccata Milanese 1604 8.000g 42(6) ngtnr;{eI::(I).
133867 I;ea:rl ar:g:(i? ;i)lget Piccata Milanese 200g 8.000¢ 42 g ng;nn/e I:f:(')'

21



Produktbeschreibung:

MHD:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL

Pariser Schnitzel vom Hahnchen

Der franzosische Klassiker in Top-Qualitat mit einer Panade
aus Mehl und Vollei
65% Hahnchenfilet

GEWICHT KARTON

PALETTE
117 Ktn./Pal.

130559 gebraten, paniert 1609 3.0009g 351kg netto

Pariser Schnitzel vom Hahnchen 117 Ktn./Pal.
130560 gebraten, paniert 2009 3.0009g 351kg netto
133860 Pariser Schnitzel vom Hahnchen 1609 8.000g 56 Ktn./Pal.

gebraten, paniert

448 kg netto

22




Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Die Spezialitit aus Osterreich in Top-Qualitit
Panade aus Mehl, Vollei, Semmelbrosel und gehackten Kiirbiskernen
65% Hahnchenfilet

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
133704 :—(i)ar;’thr;ihsegn Schnitzel in Kiirbiskernpanade 100g 75004 438 I(K;nr;/eli:(lj.
130570 yg/ri’er/?ESZchnitzel vom Hahnchen in Kiirbiskernpanade 130g 3.000g ;;Ztgtnnglz?(lj
133702 rSoChT/i-tfgévom Hahnchen in Kirrbiskernpanade 160g 8.000g 422 ngtnr;/eI:?cl).
133703 Hahnchen Schnitzel in Kiirbiskernpanade 2009 8000 56 Ktn./Pal.

roh, +/- 259

448 kg netto
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Produktbeschreibung:

MHD:

60% Hahnchenfilet

Panade aus Mehl, Vollei und Cornflakes
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)
Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Zartes Hahnchenfilet in besonders knuspriger Panade

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
130500 ?j?hr;g;rtll f/c_f:rggi}tzel in Cornflakespanade 100g 3.000g ;;17 kK;nr;/eIZe:(I).
130510 ?j?hr;cezaerrtl’ i/c_l:gétzel in Cornflakespanade 120g 3.000g ;;17 ngtnr;/eIZeta(I).
130520 :‘ﬂ%ﬁgfﬁ i/c_f;g;tzel in Cornflakespanade 140g 3.000g ;;17 ngtnr;/eI:icl;
130530 :itlhr;g;lg i/c_f;g;tzel in Cornflakespanade 160g 3.0009 ;;17 ngtnr;{::(I;
130540 :itlhr;f;:rr:’ E/C_P:Q;tzel in Cornflakespanade 180g 3.0009 ;;17 ngtnr;/eF;?cl).
133696 Eﬁh:}gh;n Schnitzel in Cornflakespanade 1509 3.000g ;;17 I(thnr;/ei?:)_
133697 :-clﬁir}_(:?szn Schnitzel in Cornflakespanade 2204 3.000g ;;17 I(thnr;gi:(t
133698 | Héhnchen Schnitzel in Cornflakespanade 180g 3.000g 117 Ktn./Pal.

roh, +/- 159

351 kg netto
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Produktbeschreibung: Bestes Schweine Cordon Bleu, diinn geklopft und gefiillt mit
Schweineschinken und Gouda

soufflierende Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrdsel

kein Auslaufen des Kases!

+Wiener Serie” - Top-Qualitat

60% Schweinelachsfilet

MHD: 18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR.

Kungen
ARTIKEL

GEWICHT

KARTON

PALETTE

135510 Eirij/c_)rzwogleu vom Schwein 1209 3.000g lgé I(Kg;nr;/el:'::(t
135511 gﬁ’rilfr;;leu vom Schwein 1509 3.0009 lgé ngtnr;/eiicl;
135512 E)(;Tij/(?gsileu vom Schwein 2009 3.000g lgé ngtnr;/eiicl;
135513 gﬁ’rilfrzmsgleu vom Schwein 250g 3.000g lgé I(Kg;nr;/eiicl;

ARTIKELN R.b AR';IKE:. = GEWICHT KARTON PALETTE
135180 | Cordon Sleu vom schwen 09| 72009 | et
135174 r(cj)ﬁ’rilﬁgogleu vom Schwein 1409 8.400¢ 5376’: I(thnr;/eiitl).
135172 E)g’rij/cfrzwogleu vom Schwein 1509 7.5009 423 I(thnr;/elz:cl;
135175 Eﬁ’riifrzmogleu vom Schwein 1809 8.100g g 86:1l ngtnr;/eF;‘;lcl).
135173 Eﬁ’rcj/?rzmogleu vom Schwein 2209 8.000g 4925’2 ngtnr;/eF:cl)'
135179 E)cr)llrcj;?rzmszleu vom Schwein 2509 8.750g 433 ngtnr;/;i(l)'
135183 Eﬁ’rijfrzwslzleu vom Schwein 3009 75009 423 I(K;nr;/elzig
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Produktbeschreibung:

Vorgebackenes Cordon Bleu in Top-Qualitit,

geeignet fiir Fritteuse und Konvektomat

«Wiener Serie” - Top-Qualitat

60% Schweinelachsfilet

Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel

MHD:

Temperaturanforderung:

Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
13228 | iener Cordon ey vom schweln
132280 | Wiener Cordon Bleu vom schwein 1209|3009 | iy,
132290 | Mener Cordon e yom schvein
132300 | Mener Cordon e yom el
132310 | Mener Cordon e yom el
132311 | e Cordon Bl vom schvein
13212 | e Cordon Bl vom schvein
132313 Wiener Cordon Bleu vom Schwein 240g 3.000g 162 Ktn./Pal.

paniert, durchgegart, +/- 10g

486 kg netto
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Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

Preisgiinstiges Cordon Bleu mit Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
50% Schweinelachsfilet
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
132068 | Sordon Blew o Schwein toog | 30009| LeflCh
132066 | SOrdon Blew vom Schvein 1209| 30009 | ggci s
1og| 30009 | el T
to0g| 30009 | ogy
190g| 30009 | gogy T
2009 30009| 4gighano
132104 Cordon Bleu vom Schwein 2409 3.000g 162 Ktn./Pal.

durchgegart, +/- 10g

486 kg netto
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Produktbeschreibung:

MHD:

Unser Top-Hahnchen Cordon Bleu,

fein gefiillt mit Putenschinken und Gouda
+Wiener Serie” - Top-Qualitat

50% Hahnchenfilet
soufflierende Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrdsel
GrofBverpackung, 7.200 - 8.800g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
133705 E)zrff?sgleu vom Hahnchen 9%0g 72009 4506,2 kK;nr;/ei?cl;
133710 S)g’rii/?golzleu vom Hahnchen 150g| 75009 423 kK;nr;/eF;?g
133720 E)zrilfgolzleu vom Hahnchen 190g|  7.600g 422 I(K;nr;/ei?g
133727 f;cr)llrf/c?rgolzleu vom Hahnchen 2209 8.800g 4925§ ngtnr;/eF;z;\cl).
133721 Cordon Bleu vom Hahnchen 2509 75004 64 Ktn./Pal.

roh, +/- 259

480kg netto
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MHD:

Produktbeschreibung: Die vorgebackene Variante unseres besten Hihnchencordonbleus,
zartes Hahnenfilet, gefiillt mit Putenschinken und Gouda.

«Wiener Serie” - Top-Qualitat

50% Hahnchenfilet

soufflierende Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrdsel
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekuhlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
130300 | Wiener Cordon Ble vom Hahnchen
130310 | Wiener Cordon Bleu vom Hahnchen
130320 | Whener Cordon Bleu vom Halincher
130322 | Wiener Cordon Bl vom Hahnchen
130323 | Wener Cordon e vom Hancher 09| 30009| LN
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Produktbeschreibung:

Golden gebratenes Hahnchen Cordon Bleus,

bestens geeignet fiir die Zubereitung im Konvektomat
zartes Hahnenfilet, gefiillt mit Putenschinken und Gouda
«Wiener Serie” - Top-Qualitat

55% Hahnchenfilet

soufflierende Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrasel
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

MHD: 18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)
Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
130930 | LN et 0 wg| 3000g|  E2KnPel
130931 | LR et 0 toog| 3000g|  E2Knsrel
130932 | LN et 0 0g| 3000g|  je2Knsrel
130935 | e metionat s 1og 0g| 3000g|  E2Knsrel
130933 | 00 et g to0g| 3000g|  e2Kinsrel
130934 | L Cmvomot 200 2009 3000g|  je2Kn/Pal
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Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

Das Hahnchen Cordon Bleu fiir Preisbewusste
gefillt mit Putenschinken und Gouda, Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
45% Hahnchenfilet
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

-18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
130008 | Lo e rgg 100g| 3000g| 2
130000 | o e rgg 120g| 3000g| ,EZCnR
130010 | e w109 " 140g| 3000g| EZCnR
130020 | e 109 " 160g| 3000g| ,EZCnR
130030 | e 109 " 180g| 3000g| o2 N
130040 | e 109 200g| 3000g| e
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Produktbeschreibung:

MHD:

50% Putenfilet

Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
GrofB3verpackung, 7.200 - 8.800g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

Wiener Puten Cordon Bleu, gefiillt mit Putenschinken und Gouda
kein Auslaufen des Kases
+Wiener Serie” - Top-Qualitat

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
134150 E)grilf?slzleu von der Pute 90g 7.2009 4606,3 I(K;néiitl)‘
134180 S)?]Irffrzm(gleu von der Pute 150g 7.500g 423 I(thnr;/elfcitl).
134190 gg’rillcfgolzleu von der Pute 1909 7.6009 4866,2 I(thnr;/el:;?cl).
134200 | Sordon Bleu von der Pute 20| 8800g| )¢ g“ﬁfﬁc‘;
134160 E)a’rffgsgleu von der Pute 2509 7.5009 423 kK;nr;{al:?cl;
134170 Cordon Bleu von der Pute 300g 7.5009 64 Ktn./Pal.

roh, +/- 30g

480kg netto
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Produktbeschreibung:

Top-Cordon Bleu aus der Pute, bereits vorgebacken
gefillt mit Putenschinken und Gouda

Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel

50% Putenfilet

Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

MHD: 18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)
Temperaturanforderung:  -18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
131200 Xiggtgrcé?mrc:??ozleu von der Pute 1409 3.000g lgé kK;nr;gi(l).
131210 wiggbearcé%rig?o?eu von der Pute 160g 3.000g lgé kK;nr;ﬁ.:;
131220 ﬁigg;ikcecr)mrcjg?ozleu von der Pute 180g 3.000g lgé ngt]nr;/el::cl).
131230 xiggtgrc&%rcjﬁr:ozleu von der Pute 2009 3.000g lgé ngt]nr;/elzicl).
131240 ﬁigg;l;lsezﬁgr:ozleu von der Pute 2209 3.000g lgé kK;nr;/eIziI).
131250 ﬁ::g;z&irﬂgqogleu von der Pute 240g 3.0009 lgé kK;nr;/eF;?(I).
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Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

Perfekt goldbraun gebratenes Puten Cordon Bleu
das Mise en place fiir GroBevents
gefillt mit Putenschinken und Gouda
Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
56% Putenfilet

Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
131900 ﬂiﬁ:gee;grotlrf/??ogleu von der Pute 100g 3.000g lgé lgnr;/eiicl;
131910 L/!iri:;gggrf/??ogleu von der Pute 120g 3.000g lgé Ii(g;nr;/eiicl;
131920 ﬂircce:;g:)t’rff?ogleu von der Pute 140g 3.0009 212632 lgnr;/e?g
131930 ﬂiri:;rggotlrff?ogleu von der Pute 160g 3.000g lgé kK;nr;/eF':it
131940 Wiener Cordon Bleu von der Pute 180g 3.000g 162 Ktn./Pal.

durchgegart, +/- 10g

486 kg netto
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Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

Die wirtschaftliche Variante des Puten Cordon Bleus
gefillt mit Putenschinken und Gouda

Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
45% Putenfilet
Kleinverpackung, 3.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

-18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
1og| 30009 GflCh
to0g| 30009 | gogy T
t90g| 30009 | ogy T
2009 30009 e




Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

Cordon Bleus in Top-Qualitét, saisonal gefiillt
+Wiener Serie” - Top-Qualitat

Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
Schwein, Hdhnchen, Pute

GrofBverpackung, 7.200 - 10.000g pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
Cordon Bleu vom Schwein nach Holzfaller Art 72 Ktn./Pal.
135185 roh, +/-15g 209 7.2009 518,4kg netto
Cordon Bleu vom Schwein nach Holzfaller Art 64 Ktn./Pal.
135188 roh, +/- 25 2509 7.5009 480kg netto
Cordon Bleu vom Schwein nach Holzfaller Art 64 Ktn./Pal.
135189 roh, +/- 259 3009 7.5009 480kg netto
Cordon Bleu vom Schwein nach Hutten Art 56 Ktn./Pal.
135390 roh, +/- 259 2009 8.000g 448kg netto
Cordon Bleu vom Schwein nach Toskana Art 56 Ktn./Pal.
135391 | r s 2509 | 100009 | gy oo
Cordon Bleu vom Hahnchen
64 Ktn./Pal.
133723 | mit Champignon-Frischkase Fiillung 2009 8.000¢g 512 ka netto
roh, +/- 259 g
Cordon Bleu vom Hahnchen
64 Ktn./Pal.
133725 | mit Spargel-Frischekése Fiillung 2009 8.000¢g
roh, +/- 259 512kg netto
Cordon Bleu vom Hahnchen 64 Kin./Pal
133734 [ Jungzwiebel-Frischkdse-Prosciutto Crudo-Fullung 2009 8.8009g 512k r;ettc;
roh, +/- 259 g
Cordon Bleu von der Pute
64 Ktn./Pal.
134201 | mit Hirtenkise-Blattspinat Fiillung 2009 8.000¢g
roh, +/- 25g 512kg netto
Cordon Bleu von der Pute
64 Ktn./Pal.
134202 | mit Hirtenkase-Blattspinat Fillung 2509 75009 | o0 1qnetto
roh, +/- 259 g
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Produktbeschreibung:

MHD:

Traditionelles Wiener Backhendl
+Wiener Serie” - Top-Qualitat

80% Hahnchenteile (Filet und Oberkeule - ohne Haut, ohne Knochen;

Unterkeule - ohne Haut, mit Knochen)

Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel
GrofB3verpackung, 7.000 - 9.900 pro Karton

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
133760 E)a;fl:/frgg;:il Filet, Ober- und Unterkeule 3409 7.000g 4‘6‘481ngmr;/eIZ?(I;
0| 7200g|  SHKIIEL
13335 | Hinchen schenkel 7759| asong| , owensel
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Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

-18°C

ArtikelInummer / Kalibrierung:

Moderne Fingerfood-Varianten im ansprechenden Schmuckbeutel
Krosse Panaden umbhdillen zartes Hdhnchen

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
4sg| 8o00g| et
130600 | e e O oo v gebmcken w100 | 459| 80009 | 0Pl
130602 | orafokes Chickn Govjons 59| 80009| g\,
130605 ?fzz;crseergnfgilggs(élr:)i:nkajge,s;zilgﬁgegart,gebacken,+/-109 209 8.000g 4éslng§t]nn/eF':iC|)
130606 | 0T e K P OEInS ot cebacken. 15 10g| 8000g| e0i 0
130607 Plain breaded Chick'n Poppins 10g 8.000g 56 Ktn./Pal.

Semmelbroselpanade, durchgegart, gebacken, +/- 50g

448 kg netto
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Produktbeschreibung:

MHD:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

Temperaturanforderung: -18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Unser Premium-Fingerfood jeweils aus dem ganzen Filet in
unterschiedlichen Formen
Hahnchen

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
133843 | Hafnchen Fletspitzen 30-50g | 10.000g 523552;{;?2
153046 | abrchen Fletpitzen 0709 | 7:5009| g0y
153044 | abrchen Fletpizen 7090 | 100009| oG T
133842 | Hamchen KirbisFlespizen 23459 | 75009| ey
133843 | Hanchen Kiris Fitsitzen w5659| 75009| oi o
130190 | Hahnchen in Comfakespanade 59 30009| o0
130340 \é\;L?QEBEs;l:eP:]endl Bruststlicke ca.20g| 3.000g lgélfgtnn/eiil)
130350 Wiener Backhendlstreifen 209 3.0009 117 Ktn./Pal.

paniert, gebraten, +/- 59

351kg netto
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Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

Kleine Happen, sowohl aus dem ganzen Filet geschnitten als auch geformt
mit unterschiedlichen Panaden und Formen

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

-18°C

ArtikeInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
130180 | HEbnchen Nggesn semmelboslprace 205|300 [S2KP
1070 Hahnche et ugaetsin Comfkespanade |35 3000 1627
130202 S::;lgi?kglit;aensi;: Semmelbréselpanade | 30009 lgékK;nn/eF:(I)
133752 Sof:;celgi?kglit:aensi;: Semmelbréselpanade | 9.000g ngkKénr;gil).
130206 hiken it n omfkesanade | sonng| 1621000ea
130330 gngrrLct’hvirr\gerl;glzits in Semmelbrdselpanade 20g 3.000g lgéngtnn/eF;etlé
133754 gHei?r:ﬁct,hveo?gle\lbl:gI?eits in Tempurapanade 20g| 75009 4gng;nr;/e|1:(I).
130205 | L oetacian 59 o 30g| 3000g| ,o2en
130607 Hahnchenfilet 10g 8000 56 Ktn./Pal.

Semmelbroselpanade, durchgegart, gebacken, +/- 10g

448 kg netto
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Produktbeschreibung:

MHD:

Temperaturanforderung:

18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekihlt)

-18°C

Artikelnummer / Kalibrierung:

Perfekt geformt fiir die Zubereitung kostlicher Sandwiches

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
133770 | SpdvicSehnie) o Habncher toog| 10000 | SEKOL
133769 | Sepduich Schmiuelvomahnchen | 1o0g| tooo0g| - seentel
T e
133210 Schnitzel vom Hahnchen 1709 3.000g 56 Ktn./Pal.

geformt, paniert, vorgebacken,+/- 159

554,4kg netto
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GIERLINGER

Produktbeschreibung: Knusprig panierte Gemiisevarianten, geschnitten aus ganzen
Gemiisestiicken, Panade aus Mehl, Vollei und Semmelbrosel

MHD: 18 Monate, 6 Monate garantierte Restlaufzeit (tiefgekiihlt)
Temperaturanforderung: -18°C

ArtikelInummer / Kalibrierung:

ARTIKELNR. ARTIKEL GEWICHT KARTON PALETTE
190100 | Ziebelringe 10009 2.000g ;;Zlgnn/epti:)
190110 gBl‘;;Tc‘fegkOh"ose“ 1.000g 3.000g lgélgnr;{e F;‘;')
190120 gg}zmggnons 1.000g 30009 o, :Z'(K;”r;{;:c';
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