DREXEL

BROTHANDWERK

Unser Brotgenuss fiir Sie

Die geheime ,Zutat” ist die Teigruhe von bis zu 24 Stunden. Durch diese traditionelle Brotherstellung werden
die Brote nicht nur geschmacklich besser und optisch schoner, sondern auch vertraglicher. Denn ab einer
Teigruhe von vier bis fiinf Stunden senkt sich der Fodmap-Gehalt um bis zu 90 Prozent (Fodmaps sind eine
Gruppe von Kohlenhydraten und mehrwertigen Alkoholen, die zwar in vielen Nahrungsmitteln vorkommen,
aber vom Diinndarm nur schlecht aufgenommen werden. Dies sorgt fir Weizenunvertraglichkeiten).

Wourzelbrot Hell
450 g, 12 Stiick pro Karton

Zutaten: WEIZENMEHLE, GERSTENMEHL, Malz, Traubenzucker,
Wasser, Hefe und Salz

Wurzelbrot Rustico
450 g, 12 Stiick pro Karton
Zutaten: WEIZENMEHL, ROGGENMEHL, ROGGENSCHROT, WEIZEN-

SCHROT, Leinsamen, SESAM, Sonnenblumenkerne, GERSTENMEHL,
Wasser, Hefe, Salz

Schweizer Biirlistange
300 g, 18 Stiick pro Karton

Zutaten: WEIZENMEHL, Wasser, Hefe und Salz

Schweizer Biirli
200 g, 30 Stiick pro Karton

Zutaten: WEIZENMEHL, Wasser, Hefe und Salz
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Pane Maggiore
500 g, 15 Stiick pro Karton
Zutaten: WEIZENMEHL, WEIZENKLEBER, ROGGEN, SAUERTEIG

(Wasser, fermentiertes ROGGENVOLLKORNMEHL, Salz), GERSTEN-
MALZ, WEIZENSTARKE, Gewlirze, Acerola, Wasser, Hefe, Salz

Wurzel-Nussbaguette
300 g, 15 Stiick pro Karton
Zutaten: WEIZENMEHL, WEIZENKLEBER, WEIZENSTARKE, ROGGEN-

SCHROT, ROGGENMEHL, Sonnenblumenkerne, SESAM, Leinsamen,
WALNUSSE, MALZPULVER (GERSTE), Wasser, Salz und Hefe.

Biindner Brot

500 g, 12 Stiick pro Karton
1kg, 9 Stiick im Karton

Zutaten: WEIZENMEHL, Wasser, ROGGEN, SAUERTEIG (Wasser
fermentiertes ROGGENVOLLKORNMEHL, Salz) GERSTENMALZ,
WEIZENSTARKE, Gewiirze, Acerola (Triger Maltodextrin) Salz, Hefe.

Bio Aromalaib

400 g, 16 Stiick pro Karton

Zutaten: BIO-WEIZENMEHL, Wasser, BIO SAUERTEIG (BIO WEIZEN,
Wasser, BIO ANSTELGUT) BIO-ROGGENMEHL, Bio-Apfelfaser, BIO-
Olivendl, Salz, Hefe.

Bio Dreisaaten Ruchbrot
500 g, 15 Stiick pro Karton

Zutaten: BIO-WEIZENMEHL, Wasser, BIO-ROGGENMEHL, BIO-
ROGGENSCHROT, BIO-ROGGENMALZQUELLMEHL, BIO-
WEIZENSCHROT, BIO-SESAM, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-
Leinsamen, Bio-Apfelfaser, Salz und Hefe
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Bio Vierer Ruchbrot

400 g, 18 Stiick pro Karton

Zutaten: BIO-WEIZENMEHL, Wasser, BIO-ROGGENMEHL, Bio-
Apfelfaser, Salz und Hefe

Schwabische Seele
170 g, 40 Stlick pro Karton

Zutaten: WEIZENMEHL, Salz, Hefe und Wasser

Dinkel-Vollkornbaguette
400 g, 20 Stiick pro Karton
Zutaten: DINKELVOLLKORNMEHL, DINKEL-VOLLKORNSCHROT,

Sonnenblumenkerne, DINKEL-VOLLKORNSAUERTEIG,
LUPINENSCHROT, SESAM, Traubenzucker, Wasser, Hefe und Salz

Fitberry
500 g, 15 Stiick pro Karton
Zutaten: WEIZENMEHL, ROGGENMEHL, ROGGENSAUER,

WEIZENKLEBER, Sonnenblumenkerne, ROGGENVOLLKORNSCHROT,
SESAM, Wasser, Salz, Traubenkonzentrat und Hefe.

Emser Laib

750 g, 12 Stiick pro Karton

Zutaten: ROGGENMEHL, WEIZENMEHL, ROGGENSAUERTEIG,
Wasser, Salz, Hefe und Gewdirze
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Emser Baguette
500 g, 18 Stiick pro Karton

Zutaten: ROGGENMEHL, WEIZENMEHL, ROGGENSAUERTEIG,
Wasser, Salz, Hefe und Gewlirze

Naturkorn-Kastenbrot
500 g, 12 Stiick pro Karton
Zutaten: WEIZENMEHL, ROGGENMEHL, WEIZENSCHROT,

ROGGENSCHROT, ROGGENSAUERTEIG, SESAM, Leinsamen, Wasser,
Salz, Hefe.

Kiirbiskern-Kastenbrot
500 g, 12 Stiick pro Karton
Zutaten: WEIZENMEHL, ROGGENMEHL, ROGGEN- SAUERTEIG,

ROGGENVOLLKORNSCHROT, Kartoffelflocken, Kiirbiskerne, Wasser,
Salz, Hefe

Sonnenblumen-Kastenbrot
500 g, 12 Stiick pro Karton

Zutaten: WEIZENMEHL,ROGGENMEHL,ROGGENSAUERTEIG,
Sonnenblumenkerne, Wasser, Salz, Hefe
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